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Listopadové zasedani Evropské federace
chovateli ryb (FEAP) se zabyvalo
ruznorodymi tématy

odzimni valné shromazdéni :

Evropské federace chovate
It ryb (FEAP) se letos uskuteéni
lo 27. a 28. listopadu v bavorském
Mnichové, kde se hostitelstvi uja
la némeckd organizace Verband
der Deutschen Binnenfischere
und Aquakultur (VDBA) v ce
le s jejim prezidentem, Dr. Bern
hardem Feneisem. Zicastnilo se
jej 50 delegdti ze sedmndcti ze
mi Evropské unie i mimo ni a ta
ké dalsi pozvani hosté. Tuzemské
rybédre na zaseddni zastupoval fe
ditel Rybaiského sdruzeni CR
RNDr. Michal Kratochvil, Ph.D.
Dvoudenni zaseddni bylo zahdje
no dopolednim workshopem, je
hoZz hlavnim tématem byla umé
14 inteligence jako pomocnd hnac

tit a uplatnit prileZitosti umé&lé in- :
eligence a pripravit tak cestu pro
vyuZiti umélé inteligence a digi
alizace v akvakultufe. Odpoled
ni setkdni bylo zahdjeno jedndnim
Komise pro zdravi a welfare ryb
které se zabyvalo klicovymi téma:
y pfedevsim v oblasti vyroby me
dikovanych krmiv, jejich uvadé
ni na trh a vyuziti v praxi. Pokud
de o dobré Zivotni podminky ryb
welfare), delegti byli informo
véni, Ze v nadchdzejicich letech
se neocekdvaji Zddné nové pravn
predpisy tykajici se dobrych Zivot
nich podminek vodnich Zivoc¢ichu
vyjma aktudlniho projedndvéani na
vrhu evropského nafizeni k dodr:
Zovéani pravidel welfare pfi pie
pravé Zivych zvifat. Uvodni den
sila pro udrZitelnost a konkurence ednéni byl zavrSen Komisi pro Zi- : ve své agend¢ zaméfila na néko u, kde svoji ucast na zasedani jiz
schopnost. Cilem workshopu byla : votni prostfedi a klima. Diskuse : lik st€Zejnich bod —negativni do- : pfislibil eurokomisaf pro rybolov
snaha lépe porozumét, vyhodno- i se zaméfila na publikaci Evropské ' pad klimatickych zmén na vnitro- | a ocedny, pan Costas Kadis.

komise k hodnoceni ekosystémo- :
vych sluzeb poskytovanych cho
vem ryb v rybnicich a mokiadech
s dirazem na vyzvy a prileZitost
v oblasti propagace jejich piinosu
Clenové komise byli rovn& infor:
movdni o nejnovéjsim vyvoji tyka
icim se rdmcové pozice EIFAAC
Evropska poradni komise pro vni
rozemsky rybolov a akvakulturu
pro evropsky plan fizeni populace
kormorana velkého, a také o meto
dickych pokynech tykajicich se ev
opské smérnice o ochrané ptaku.
Druhy den zaseddni program
po oficidlnim zahdjeni prezident
kou FEAPu a zdstupcem organi
zatord pokracoval jedndnim vsech
péti druhové specifickych sekci
Sladkovodni sekce akvakultury se

zemskou akvakulturu, nestabilitu
rhu a nejistou budoucnost evrop-
ského rybnikéfstvi. Na ¢em se pii-
omni delegati shodli napfi¢ vS§emi
Clenskymi stéty, je vyrazné horsi
situace s odbytem ryb, nizkymi
vykupnimi cenami a obecné zhor-
Sujici se poptavkou po sladkovod-
nich rybach na jednotném evrop-
ském trhu.

Zavér zasedani byl prevdzné za-
méfen na agendu organizace, pro-
ektovou spoluprdci, schvalovani
dcetni uzdvérky i ndvrh rozpoctu
na rok 2026, shrnuti zavéra z jed-
nani jednotlivych komisi a ta-
ké na informace o kondni pfisti-
ho zaseddni v ndsledujicim roce.
V kvétnu se zaseddni FEAPu pre-
sune do kyperského Limasso-
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Aktudlni informace z OP Rybarstvi 2021-2027

Pravidlo N+3 pro rok 2025
splnéno

Ridici organ OP Rybiistvi (RO)
s potéSenim oznamuje, Ze OP Ry-
barstvi 2021-2027 tispésné spinil
tzv. pravidlo N+3 pro rok 2025.
Dne 9. prosince byla odesldna 3.
Zédost o platbu Evropské komi-
si v ucetnim roce 2025/2026, ¢imz
doslo ke splnéni pravidla N+3
a Ceskd republika si tak zajistila
zachovani ndrokovanych financ-
nich prostfedkt a plynulost Cerpani
dotacni podpory. Pravidlo N+3 ur-
¢uje, Ze finan¢ni prosttedky, zdvaz-
kované ve stanoveném roce (napf.
2022), musi byt vycerpdny a vyka-
zany Evropské komisi nejpozdé-
ji do konce tfettho nasledujiciho
roku (tj. do 31. 12. 2025). Splné-
nim této povinnosti OP Rybdfstvi
potvrdil svou efektivitu pii fize-
ni evropskych fonda a posilil da-
véru Evropské komise v adminis-
trativni kapacity Ceské republiky.
Ridici orgdn OP Rybaistvi zdrovei
vyzyva piijemce, aby i naddle pec-
livé pldnovali cerpéni a predklada-

ni Zédosti o platbu, nebot pravidlo

N+3 se vztahuje i na dal§i roky im
plementace programu.

Nové studie zverejnény

V aktualitich dne 22. 10. 2025
na webovych strankdch Minister
stva zemédélstvi v sekci OP Ry
bérstvi 2021-2027 byly zvetejnény
dvé nové studie v oblasti akva
kultury. Prvni ze studii, ,,Analy
za vyufZiti Fas/sinic v akvakultuie

ti péstovéni fas/sinic v akvakultu
ie CR a jejich ndsledného vyuziti
Ze zavért lze vyzdvihnout, Zze v EU
pusobi pres 400 producentti mikro
fas, zejména ve Francii, §panélsku
Némecku, Portugalsku a Itdlii. Pri
blizné 71 % biomasy se produku
je v uzavienych fotobioreaktorech,
19% v otevienych nadrzich a 10 %
ve fermentorech. Nejcastéji pés-
tované druhy jsou Chlorella, Ar-
throspira, Haematococcus a Nan-
nochloropsis. Evropa se od 60. let
podili na technologickém vyvoji,
ale jeji podil na globalni produkei
je stale pod 1%. V CR md vyzkum
tradici od 50. let, ale komer¢ni pro-
dukce zlstdvd margindlni. Hlav-
ni bariéry predstavuji klimatické
a geografické aspekty (kratka sezo-
na, nizkd intenzita slune¢niho svi-
tu, absence morte), vysoké investic-
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ni i provozni ndklady, energetickd
nedostatek firemniho

néroc¢nost,
know-how a sloZity legislativni ra-
mec EU. V soucasnosti mezi po-
tencidlnimi zdjemci o podporu pa-
nuje velmi nizkd ochota zapojit se

do projektl zaméfenych na produk-
ci a vyuziti fas. Vzhledem k uvede-

nym bariérim nebude RO podpo-
rovat péstovani fas v rdmci Investic
do akvakultury. Oblast péstovani

a kultivace fas byla zafazena pouze

do aktivity 2.1.1 Inovace.

Druhd, ,,Analyza moZnosti roz-
Sifeni ekologické akvakultury

v CR¥, posuzuje kli¢ové oblasti,
které mohou ovlivnit rozvoj ekolo-

gické akvakultury (EA), a vyhod-
nocuje mozné piileZitosti a vyzvy
spojené s rozsifenim ekologickych
metod chovu ryb v CR. Rozvoj EA

v CR v souvislosti s evropskymi 5
politikami nemuZe byt komplex- :

né zajiStén bez podplrnych opat-
eni. Ekonomicka analyza ukazuje,
Ze nakladové rozdily oproti kon-

venénimu chovu jsou zna¢né a bez
nvesti¢nich podpor a kompen- !

zaCnich plateb nebudou rybarské
podniky i naddle dostate¢né moti-

i vovany pro piechod na rezim EA
i (minéno alespon u Cisti své pro- :

Vyhodnoceni

dukce). RO v ndvaznosti na dopo-
ruceni z této studie zah4ji piipravy
systému podpory EA v CR v ramci
OP Rybarstvi 2021-2027. V tomto
smyslu zafadi od 32. vyzvy do ak-
tivity 2.1.2 Investice do akvakultu-
ry mezi zpusobilé vydaje pfirozené
filtra¢ni loZe a usazovaci nddrz/e.
Dale zvyhodni body jiZ registrova-
né chovatele EA s platnym certifi-
katem ekologického chovu v rdmci
hodnoticich kritérii.
prijmu  Zidost
v 10., 28.-30. vyzvé

V terminu od 21. 10. do 10. 11
2025 probéhl pifjem Zadosti v 10
vyzvé pro aktivitu 1.6.1 Vysazo
vani tdhote, ve 28. vyzvé pro akti
vitu 2.1.3 Investice do intenzivnich
akvakulturnich systémd, ve 29. vy
zva pro aktivitu 2.1.2 Investice
do akvakultury a 30. vyzvé pro ak
tivitu 2.2.2 Zpracovani produkti
V soucasné dobé u téchto projekti
probihd kontrola formdlnich néleZi
tosti a pfijatelnosti. Vyzvy 29. a 30
zaznamenaly mimorddny udspéch
Zajem Zadatelti pfedcil pivodni od
hady i planovanou alokaci. Z to
hoto diivodu RO piipravuje infor
maci pro pana ministra o navySen

Fakulta rybafstvi a ochrany vod v Ceskych Budéjovicich a Rybafské sdruieni Ceské republiky budou
spoleéné v Ceskych Budéjovicich ve dnech 26. @ 27. Unora 2026 poradat

Spolufinancovino
Evropskou unii e

flg =00 mme—

ny zaregistrované projekty, které
projdou administraci k vydéani Roz-
hodnuti o poskytnuti dotace.

Prijem Zadosti o podporu

v prvni poloviné roku 2026

V soucasné dob& RO ve spolupré-
ci se SZIF pripravuje informac-
ni systém (MS2021+ a ISKP21+)
pro prijem Zadosti ve 4. vyzvé
pro aktivitu 2.1.4 Kompenzace
(mimoproduk¢ni funkee rybniki).
Pravidla pro Zadatele a pfijemce
(verze 5) byla zvefejnéna dne 10.
11. 2025 na webovych strankdach
MZe. Piijem Zéadosti bude probi-
hat 3 tydny od 20. 1. od 9 hodin
do 9. 2. 2026 do 13 hodin. Zadost
o podporu bude Zadatelim zvetej-
néna na portdlu ISKP21+ nejpoz-
dé&ji dne 12. 1. 2026.

Dalsi prijem Zadosti OP Rybétstvi
2021-2027 planuje RO uskutecnit
v dubnwkvétnu 2026, a to pro ak-
tivitu 2.1.1 Inovace, 2.1.2 Investice
do akvakultury, 2.2.2 Zpracovani
produktii a 2.2.1 Propaga¢ni kam-
pang. Pravidla pldnuje RO zvefejnit

i na prelomu tnora a bfezna. Vice in-
¢ formaci Zadatel nalezne v harmono-
¢ gramu vyzev, zvefejnéném na we-

bovych strankdch Ministerstva
zeméd€lstvi (https://mze.gov.cz).

Nulové emise pro automobily
dle EU taxonomie od 1. 1. 2026
Pfi zajisténi souladu se zdsadou
DNSH a klimatického provéio-
vani investic (climate proofing)
v oblasti mitigace zmény klimatu
bude muset RO s nejvétsi pravds-
podobnosti zajistit, aby automobi-
y N1, porizené z dota¢ni podpory,
mély od 1. 1. 2026 nulové emi-
se. V piipadé motorovych vozidel
N2 a N3 bude s velkou pravdépo-
dobnosti od 1. 1. 2026 umoZné-

¢ no pouze pofizeni vozidel, které
alokace tak, aby pokryla vSech- :

maji nulové piimé vyfukové emi-
se, nebo ke svému pohonu vyuZzi-
vaji biometan, obnovitelné palivo
nebiologického puvodu, nebo re-
cyklované palivo spliujici krité-
ria udrZitelnosti a uspor emisi skle-
nikovych plynii. RO v soudasné
dobé analyzuje a provéfuje tu-
to povinnost ve vztahu k pod-
pore z OP Rybarstvi 2021-2027
a dle vysledku bude o této pro-
blematice Zadatele v¢as informo-
vat. Informace budou poskytnu-
ty pred jarnim prijmem Zadosti
o podporu.
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Ing. Jan Huda, Ph.D. prevzal ocenéni z rukou
krajského reditele Hasi¢skeho zachranného
sboru CR plk Martina Svitaka

hudebnim pavilénu Ron-

del Statniho hradu a zam

ku Jindfichtiv Hradec se ve stfedu
22. fijna 2025 konala kazdoro¢
ni slavnostni pfileZitost, kterou

bylo preddni sluZebnich medai- :

li Hasi¢ského zachranného sboru
(HZS) Ceské republiky a piedd-
ni medaili Hasi¢ského zachranné-
ho sboru Jihoc¢eského kraje. Po-
zvéni na slavnostni akt pfijala celd
fada hostl jak ze sloZek integro-
vaného zdchranného systému (i
dal$ich sprételenych uniformo-
vanych slozek, tak také z organi
statni spravy a samospravy. Vedle
sluzebnich medaili ,,Za vérnost II.
a III. stupné&®,
rdlnim feditelem Hasi¢ského za
chranného sboru CR genpor. Vla

dimirem VI¢kem, byly v Rondelu
pieddny z rukou krajského fedi-

tele plk. Martina Svitdka medai-
le Hasi¢ského zdchranného sboru
Jihoceského kraje. Témi jsou oce-
fnovéni vyjimecné osobnosti ¢i vy-
jimecné ¢iny, které zvysily prestiZ
jihoceského profesiondlniho sbo-
ru. Jednu z bronzovych medai-
If prevzali napiiklad Ing. Jif{ Ba-
loun, feditel zdvodu Horni Vltava
spadajictho do stitniho podni-
ku Povodi Vltavy, a také Ing. Jan

Hada, Ph.D., dlouholety prezident
Rybéiského sdruZeni CR a pred-

udélovanych gene-

seda predstavenstva Rybafstvi
Tteboi HId. a. s.

uvéfitelné kompaktni tym. Tym,

¢ dy ddval obrovsky cenné informa-
. ce pro Gsp&Sné zvlddnuti situace.
,,Oba zminéni panové tvorili a tvo-
i pfi mimofddnych uddlostech :
spojenych s pocasim a vodou ne- :
¢ ho kraje vyrazng sniZila minimalng :
ve kterém nemiiZe fungovat jeden |
bez druhého, a ktery ndm vSem na-
priklad naposledy pfi zmifiovanych :
zéfijovych povodnich dohroma-

Odbornost a erudice vSech jmeno-
vanych uSetfila ndm hasi¢tm hod-
né prace a obyvatelim Jihoceské-

Skody na majetku.*

U Jana Hudy byl vyzdviZen pfe-
devs§im profesiondlni manaZersky
pristup,

bezodkladna soucinnost :

a poskytovani odbornych konzul-

i taci ohledné specifik rybni¢nich

soustav, stavu hrdzi a manipula-
ce s vodou pfi povodnich a hava-
riich, coZ je pro efektivni zdsah
hasi¢skych jednotek, a pfedevsim

¢ ochranu Zivotu, zdravi a majetku

v nasem jiho¢eském rybnikarském
regionu nepostradatelné.
Gratulujeme!
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19. ro¢nik soutdZe Cesky kapr 2025
memoridl Ing. Eduarda Levého

Oznaceni Cesky kapr je registrovanou ochrannou znim-
kou Rybai‘ského sdruzeni CR a je zdrukou vysoké kvality té-
to potraviny. Jeji konzumace se vsak z velké ¢asti redukuje
na pripravu smazZeného kapra. Snahou organizatora soutéZe
je prispét ke vzniku novych, modernich kulinarskych tprav
z této cenné suroviny, a to prostiednictvim podpory rustu

v

dovednosti, tvorivosti a umu soutézicich.

\ / ¢ dnech 2.-3. prosince 2025 :

se uskutecnil dalsi, v pofa

df jiz 19. ro¢nik, prestizni celo-

statni  gastronomic-

ké soutéze ,CESKY
KAPR®, memoriél

Ing. Eduarda Levé-

ho, opét v Ndrodnim Y 7,
zemédélském  mu-
zeu v Praze. SoutéZz
,Cesky kapr* je ce-

lostatni gastronomickou soutézi
v rdmci AKC CR. Akci pofddala

regiondlni pobocka Sumava v ¢ele :
s Bc. Miroslavou Pitrovou, kterd :

byla zéroven feditelkou soutéZe.
Zastitu nad 19. ro¢nikem soutéze
prevzali ministr zem&délstvi CR
Mgr. Marek Vyborny a prezident
AKC CR Bc. Miroslav Kubec.
Tématem letoSniho ro¢niku souté-
7e byl Cesky kapr v moderni tpra-
vé. Findle se zicastnilo 12 junio-
ri a 10 senioru, pfiCemzZ samotna

soutéZ probihala ve dvou kolech. :

V prvnim kole, korespondenc

7

ni ¢asti, soutéZici zpracuji a za- :

Slou dle propozic materidly a od-
bornd porota poté vybere finalisty
z kazdé soutézni kategorie. Fina-
listé se ndsledné utkaji v praktické
¢asti, kde predvedou své kulindf-
ské dovednosti. V této ¢asti mu-
si soutézici pred divdky a odbor-
nou komisi pfipravit Ctyfi porce
pokrmu véetné prilohy. Zaiklad-

ni surovinou pro piipravu pokr- :
mu jsou filety kapra. Specifikou !

pripravenych kapfich filett je, Ze
se jednd o kapra se zvySenym ob-
sahem omega-3 nenasycenych
mastnych kyselin. Ve druhém ko-
le (praktické ¢dsti) méli soutéZici
za kol v ¢asovém limitu 60 minut
vyhotovit uréeny pocet porci po-
krmu pied hodnotitelskou komisi
a prihliZejicimi divaky. I v letos-
nim ro¢niku musel kazdy soutézi-
ci mit k dispozici v obou katego
riich i dal$i osobu, kterd umyvala

nadobi. Tato osoba se nemohla :

CELOSTATHE SASTRENOMICEA SOUTED
Axc £u. paberhe ARE Sumars

Zadnym zptisobem podilet na pii-
pravé pokrmu, mohla se vSak po-
dilet na dklidu kuchyné v prubé-
hu soutéZe i po jejim
skonceni.
V  kategorii junio-
Vi obsadil prvni mis-
to ve zlatém pds-
mu Nazar Ivasechko
z Akademie hotelnic-
tvi a cestovntho ru-
chu Plzen s receptem kapr, kvé-
tédk, garum, brambor, glazé, kopr.
V Kkategorii seniori obsadil prv-
ni misto ve zlatém pasmu Vojtéch
Kletecka z Potravinarského pavilo-
nu Um, CZU Praha Suchdol s re-
ceptem kapr konfitovany v citro-
novém mdsle s peCenym Spekem
a jablky, bylinkovd Zemle s bi-
lym zelim a kaderdvkem, smaZeny

g &
r'_':ll.'"’-:cJ\». o
- L

kapr s koprovym prachem a velou- !

té ze $tavy z kysaného zeli. VSich
ni soutéZici si sebou odnaseli hod
notné ceny, které vénovali partnef
a sponzori leto§niho ro¢niku souté
7e Cesky kapr.

Velké podékovani za hladky pra
béh celé soutéZe ndleZi zejmé

na predsedkyni pobocky AKC :
Sumava a feditelce soutéZe pani

Bc. Miroslaveé Pitrové, Oldiichovi
Pitrovi, ¢lenu pobocky AKC Su-
mava Vladimiru Vyhnisovi a Ro-

i mané Vodickové.

Podékovani patif i hodnotici ko-
misi soutéZe, kterd byla sloZend
z vyraznych autorit — Bc. Mirosla-
va Kubece, Tomase Poppa, Davi-
da Kaliny, Lukdse Uhra a Jakuba
Sedldcka. Komise hodnotila pre-
devs§im zruCnost, moderni techno-
ogické postupy, ndpaditost, chut,
viini a prezentaci na talifi. Svij dil
préce a uznani zaslouZi i technicka
komise ve sloZeni Vojtéch Petrze-
la, Jonas Slusariuc a Jan Horak.
Soutézni filety do soutéZe pfipravi-
la prodejna Ryby pro zdravi Fakul-
ty rybafstvi a ochrany vod Jihoces-
ké univerzity. SoutéZ by se nemohla
uskutecnit bez podpory hlavnich
partnert soutéZe — Ministerstva ze-
mé&dalstvi CR, Rybdfského sdruzeni
CR, GastroJobs.cz, Bonduelle, Fa-
kulty rybarstvi a ochrany vod Jiho-
Ceské univerzity v CB a Nérodniho
zeméde€lského muzea.

Podékovani organizdtori  pat-
i také vSem ostatnim partnerim
a sponzoraim AKC CR pobocky
Sumava, bez kterych by se tato
uddlost nemohla konat.
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Jak s1 dét1 pochutnavaji na rybach?
Ovérujeme primo ve Skolnich jidelnach

J. Mraz, V. Adamkova,

M. MareSova, K. Roy, R. Gebauer,
A. Baten, H. Jia, P. Gapova,

N. Davidova, P. Mraz Jechova,
V. Nahlik, Z. Machova, A. Tom¢ala, :
L. Rybova, E. Levy, J. KaSpar,
Z. Fuka, J. Hora

Ceské produkéni rybarstvi dnes
stoji na kriZovatce. Tradi¢ni od-
bytisté stagnuji, exportni trhy :
jsou nejisté a tlak na cenotvor- '
bu se zvySuje. Presto existuje
jedno odbytisté, které zastava :
obrovské, stabilni a z velké ¢asti
nevyuZité — Skolni a predskolni
stravovani. Kazdy vSedni den se
v Ceské republice vyda pres 1,7 :
milionu Skolnich obédi. Pokud
by se jen ¢ast z téchto jidel pri-
pravovala z ¢eskych ryb, Slo by
o zasadni impuls pro cely sektor
akvakultury i zpracovani ryb.

i,

Jenie realita je zatim jind. Ryby se ve Skolnich jidelnach objevu-
ji jen zfidka — ¢asto kvuli cenovym limitim, pfedsudkiim persona-
lu i rodicu, ale také kvili nabidce trhu, kde dominuji levné dovozové
polotovary nizké kvality. Tym Fakulty rybafstvi a ochrany vod Jiho-
¢eské univerzity pod vedenim doc. Ing. Jana Mrdze, Ph.D., se proto
vydal na cestu zmény. Ve spolupraci s klinickymi odborniky (zejmé-
na prof. MUDr. Vérou Addmkovou, DrSc., IKEM) a firmou Tilapia
s.r.0. realizoval Ctyfi navazujici projekty, které mapuji celou cestu ry-
by od farmy az k détskému talifi. Tyto projekty ukazuji, Ze déti ryby
jist chtéji, jen musi dostat pfileZitost a kvalitni produkty. A co je moz-
nd jesté duleZzitéjsi — predstavuji obrovskou odbytovou piileZitost pro
Ceské rybare a zpracovatele.

Odraz reality:
proc Ceské déti ryby nejedi

Cesk4 republika se v evropském kontextu dlouhodob& dr#i na po-
slednich prickdch spotieby ryb. Zatimco odborné spolecnosti dopo-

ruCuji alespoil 20 kilogram@ ryb na osobu ro¢né, u nds je spotieba :

pod 5 kilogramu. Alarmujici v§ak nen{ jen spotfeba samotnd, ale i je
ji dusledky. Mezindrodni biomonitoringové studie ukazuji, Ze Ces

Ny

ka populace md jedny z nejnizsich hladin omega-3 mastnych kyselin

v krvi viibec, coZ se pfimo promitd do zdravotniho stavu. V détské :

ukézaly, Ze vétSina predskolakt konzumuje rybu maximalné jednou
za mésic, Casto jesté méné. Duvodu je celd fada — predsudky rodicu
(,,ryba smrdi*, ,,mé kosti*), nizkd tradice domaci ptipravy ryb, obavy
kuchatek z manipulace s ¢erstvou rybou, ale také piili§ nizké financ-
ni limity, kdy Skolni jidelny mus{ pfipravit kompletni ob&d v surovi-
ndch za 27-36 K¢ na dité. K tomu se pridava trh zaplaveny levnymi
polotovary, které s rybou maji spole¢ného jen minimum. Paradoxné
tak vznikd prosttedi, kde déti nejedi ryby nikoliv proto, Ze by jim ne-
chutnaly, ale proto, Ze nedostdvaji prileZitost ochutnat kvalitni, chut-
né pripraveny rybi pokrm.

Ochutndvka novych rybich vyrobkit a pokrmii z nich.

(Foto: Tilapia s.r.o.)

Vyznamna systémova zmeéna se bliZi

V nejblizsich letech vSak dojde k zasadni zméné. Pfipravovand nova le-
gislativa ma za cil:

® sniZit spotiebu Cerveného masa,

o zvysit podil ryb,

@ podpofit vy$si spotfebu ovoce a zeleniny.

Pro ¢eské produkéni rybarstvi to znamena jediné:

Otevira se novy trh, ktery bude rist — a nékdo jej musi zasobovat.
Skolni jidelny potiebuji vyrobky, které splni jejich pozadavky:
nesmi obsahovat Kkosti,

musi byt jednoduSe normovatelné,

musi mit konzistentni kvalitu,

musi byt snadno a rychle pfipravitelné,

musi byt cenové konkurenceschopné,

a predevsim — musi byt chutové a vzhledové atraktivni pro déti.

Tyto parametry jsou presné tim, na co mifila ¢tyfi navazujici vyzkumna
a vyvojova feseni FROV JU.
(Pokracovdni na strané 6)

Priklad pokrmu ze sumecka afrického — burger.

(Foto: Tilapia s.r.o.)
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Jak s1 dét1 pochutnavaji na rybach?
Ovéruyjeme piimo ve Skolnich jidelnach

(Pokracovdni ze strany 5)
Prvni projekt: vytvorit rybi vyrobky,
které déti opravdu snédi (2018-2019)

Prvni projekt z Opera¢niho programu Rybaéfstvi ,,Vyvoj novych rybich
vyrobki pro predskolni déti“ (CZ.10.2.101/2.1/0.0/17_011/0000459
) mél ambiciézni cil — vyvinout détské rybi vyrobky tak, aby byly nut-
ricné hodnotné, senzoricky atraktivni a technologicky snadné k piipra-
vé. Tym FROV JU spolu se spole¢nosti Tilapia s.r.o. vytvoiil pét vyrob-
ki pifimo pro predskolni déti: rybi kulicky, détsky karbandtek, misturu
(mékky saldm s rajcaty a italskymi bylinkami), rybi parky a rybi Sunku.
Vsechny produkty byly navrZzeny s ohledem na détsky vék. Neobsaho-
valy kosti, mély jemnou strukturu, sniZeny obsah soli a nendpadnou ry-
bi chut, kterd déti neodrazovala. Klicové bylo také vyuZiti celého rybiho
téla, coZ umoznilo zvysit cirkularitu zpracovani a vyuZit ¢asti ryb, které
se jinak obtiZzné uvadéji na trh, ¢imZ se vyrobky vyrazné zlevnily. Tes-
tovani ve Skolkdch pfineslo prekvapivy zdvér: déti ryby jedi rady, po-
kud jsou ve znamych tvarech (kulicky, karbandtek, parek) a jejich viné
¢i chut nejsou piili§ intenzivni. Tento projekt vytvoril technologicky za-
klad pro dalsi vyzkum a ukdzal, Ze détsky segment je skutecné perspek-
tivnim odbytistém.

Druhy projekt: Co chutna détem?
Véda poprvé zkouma détské
preference (2021-2023)

Druhy projekt, rovnéZ financovany z Opera¢niho programu Rybdfstvi,
,.Vyvoj novych rybich vyrobki na zdkladé vyzkumu preferenci” (CZ.
10.2.101/2.1/0.0/21_019/0001364) se zaméfil na detailni vyzkum dét-
skych preferenci. Zatimco prvni projekt vyvinul samotné produkty,
druhy se zabyval otdzkou, pro¢ je déti pfijimaji, a co pfesné rozhoduje
o tom, zda dité jidlo ochutna, nebo ne.

Priklad pokrmu ze sumecka afrického — saldt s filetem na prirodno. (Foto: L. Rybovd)

Role rodiny je zasadni

Podrobné dotazniky od rodict ukazaly, Ze vétsina déti ji ryby doma jen
vyjimecné. Divodem jsou zakofenéné predsudky, nizka znalost piipra-
vy ryb a Casto i Spatné zkuSenosti z minulosti. Déti, které doma ryby vi-
dajf a jedi pravidelné, prijimaly nové vyrobky vyrazné lépe.

Co rozhoduje na taliri?

Ve spolupracujicich matefskych $koldch probéhla série senzorickych tes-
ti. Déti hodnotily rizné vyrobky a receptury a vyzkumnici sledovali, jak
jednotlivé parametry ovliviiuji pfijeti pokrmu. Zdsadni roli mély tvar,
struktura, mira slanosti, typ kofeni a celkovd jemnost. Za mimotadné di-

s

leZity se ukdzal i faktor, ktery casto ptehliZime — motivace uciteld a uci-

o3

telek. Pozitivni povzbuzeni vedlo k vyrazné vyssimu ochutnéni vyrobku.

Nové vyrobky a receptury

Na zdkladé téchto poznatkll vzniklo Sest novych vyrobkt — Dusend Sunka,
Sunka Harlekyn, Dukitky, Cevab¢ici, Marinovany filet a Rybi filé ze su-
mecka afrického. Soucasné bylo vyvinuto sedm novych Skolnich pokrmi,
napiiklad rybf rajskd, rybf svickova ¢i rybi guldSova polévka. Vsechny tyto
receptury se ukdzaly jako dobfe piijimané a snadno realizovatelné.

Diky zapojeni partnera projektu, spolecnosti Tilapia s.r.o., se tyto vy-
robky dnes dostdvaji do priblizné 200 kol a Skolek, coz predstavuje vy-
razny dopad na celém trhu.

Védecky dopad
Vysledky projektu byly publikovany v prestiZznim ¢asopise Aquaculture
Reports (Jia, H., Fuka, Z., Hora, J., MareSova, M., Addmkovad, V., Roy,
K., Mréz, J., 2025. Improving future fish consumption: A case study on
developing fish products for preschool children. Aquaculture Reports
10: 102647. https://doi.org/10.1016/j.aqrep.2025.102647), studie vznik-
la s podporou Ndrodni agentury pro zemédélsky vyzkum (QK22010177
Optimalizace pfikrmovani a managementu rybni¢ni akvakultury).
(Pokracovdni na strané 7)

Priklad pokrmu ze sumecka afrického — Cina s nudlemi. — (Foto: Tilapia s.r.o.)
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Jak s1 dét1 pochutnavaji na rybach?
Ovéruyjeme piimo ve Skolnich jidelnach

(Dokoncent ze strany 6)

Treti projekt:

Opravdu déti jedi ryby ve Skole?
(2025-2026)

Probihajici studentsky projekt ,,.Lep$i vyZiva pro déti, nebo vice
,junk® rybich pokrmt? Hodnoceni rybich pokrma ve $kolnich ji-
delnédch ve svétle nové legislativy (002/2025/CSOB), podporovany
Ceskoslovenskou obchodni bankou a.s. (CSOB, a.s.), se vibec po-
prvé detailné zaméftil na skute¢nou kvalitu rybich pokrmi v ¢eskych
Skolnich jidelnach.

Vyzkumny tym v prubéhu jednoho roku navstivil nékolik matef-
skych a zakladnich $kol, odebiral vzorky jidel, provadél laborator-
ni analyzy a vedl rozhovory s kuchatkami. Vyslednd zjiSténi byla
alarmujici.

Na mnoha mistech se objevovaly rybi vyrobky velmi nizké kvality.
Naptiklad filet z pangasia s pouhymi 30 % rybiho masa, zbytek tvo-
fila glazura a napusténd voda s fosfaty. DalSim odstrasujicim piikla-
dem byly rybi prsty s pouhymi 22 % drceného masa — vSe ostatni by-
la smés mouky, vody, Skrobu a aditiv. V jedné matei'ské $kole bylo
détem dokonce servirovdno maso z pstruha s ponechanymi Zebry,
zalité pdlivou houbovou omackou. Pro predSkolni déti naprosto ne-
vhodnd kombinace. Neni tedy divu, Ze déti pak rybi pokrmy odmita-
ji—Casto se totiZ jednd o vyrobky, které s kvalitni rybou maji prama-
lo spolecného. A ditvod? Skolni jidelna ma pfipravit kompletni ob&d
v surovindch za 27-36 K¢. Je tedy ekonomicky téméf nemozné na-
koupit kvalitni suroviny.

Tato situace vedla k provokativni, ale trefné otdzce: NezaslouZi si
naSe déti vice? Pro¢ jsme ochotni kupovat domdcim mazli¢ckim pré-
miové granule za 250 K¢/kg, zatimco détem casto servirujeme nej-
levnéjsi polotovary? Projekt ddle pfindsi i pozitivni zmény — Skoleni
kucharek, praktické ukdzky prace s kvalitni rybou, ochutnavky pro
déti i rodice a postupné zatfazovani novych receptur.

—
Priklad pokrmu ze sumecka afrického — Spagety po bolorisku. (Foto: L. Rybovd)

Ctvrty projekt: Ryby détem —
zména, ktera miri do celé republiky
(2026-2027)

Propagacné rozsdhlejsi projekt ,,Ryby détem: kvalitni rybi vyrobky
do skol a skolek* (CZ.08.02.02/01/25_027/0000768), financovany opét
z Operacniho programu Rybafstvi, startuje v lednu 2026. Jeho ambici je
vytvofit celondrodni systém podpory rybi vyzZivy déti.

rybi videorecepty pro $kolni jidelny,

tisténé metodické piirucky,

seminare a Skoleni kuchaiek,

ochutndvky a vzdéldvaci akce ve §koldch,

spoluprdci s politiky, nutriénimi specialisty, $kolami a dal$imi
stakeholdery.

Poprvé tak vznikd sjednoceny model, ktery propojuje vyzkum, vyrobni
praxi, Skolni gastronomii i osvétu vefejnosti.

Co to znamena pro Ceské rybare
a zpracovatele?

Vysledky vSech ctyf projektti ukazuji, Ze rybi vyrobky urcené pro dé-
ti nejsou okrajovym zdjmem, ale predstavuji redlny, rychle rostouci
a dlouhodobé stabilni trzni segment, ktery mize zdsadnim zpusobem
posilit Geské rybéfstvi i zpracovatelsky sektor. Skolni a piedskolni ji-
delny totiZ fungujf jako jeden z mala odbérateltl, ktef{ potfebuji stabil-
ni a pfedvidatelny pfisun suroviny po cely rok. Smysluplnd spoluprice
Skol, vyrobcl a rybart tak vytvari novou osu odbytu, kterd neni zdvis-
14 na sezénnosti, vykyvech poptdvky béhem Vanoc ani nejistoté export-
nich trhi. Produkty vyvinuté v naSich projektech navic vyuZivaji celou
rybu, coZ zvySuje cirkularitu vyroby a umoziiuje lépe zhodnotit ¢as-
ti ryb, které se tradi¢né Spatné proddvaji. Sladkovodni ryby diky to-
mu dostdvaji novou tvédf a novou piidanou hodnotu — jako surovina
s vysokou kvalitou, nizkou ekologickou stopou a dileZitym vyZivovym
profilem, kterou lze snadno transformovat do vyrobkd vhodnych pro
nejmladsi vékové skupiny. Z pohledu trhu je détsky segment extrémné
perspektivni. Dnesni piedskoldk je zitfejsi spotfebitel. Pokud se déti jiz
v matetské Skole naudi jist Ceské ryby, bude to mit dlouhodoby dopad
na celou domdci spotiebu. Jde o investici, kterd se neprojevi jen v fa-
du mésict, ale v horizontu celych generaci. Stejn€ jako si dnes mnoho
dospélych nese z détstvi vztah k urcitym potravindm, mohou si budou-
ci spotiebitelé vytvofit pozitivni vztah pravé k rybam — a tim posilit sta-
bilitu Ceské akvakultury.

Zavér: prilezitost, ktera
se neodmita

Ceské d&ti dnes ryby nejedi proto, e by jim nechutnaly, ale proto, Ze
nedostdvaji kvalitni piileZitosti je ochutnat. Vysledky projektt ukazu-
ji, Ze pokud ddme détem kvalitni, chufové vhodné a bezpecné rybi vy-
robky, pfijmou je. A pokud je budou jist déti dnes, bude Ceské rybarstvi
téZit z jejich navyku celd desetileti. Pfed ndmi stoji mimotradnd prile-
Zitost — vytvofit novy trzni segment, ktery bude riist s pfipravovany-
mi zménami ve Skolnim stravovdni a ktery miZe zdsadné posilit Ces-
kou akvakulturu.

¥ X

Je nejvyssi Cas ji vyuZit.
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U sousedu se dély velké véci...

Ing. Jan Regenda, Ph.D.
JihoCeska univerzita v Ceskych Budéjovicich,
Fakulta rybarstvi a ochrany vod

Byl pozdni vecer — devdty mdj
Vecerni mdj — byl sldvy cas.
Herrensee zval — k molu nds,
aby se po chvili — dotekem lehkym
princezny i krdlovny kapri
proménil po letech — zpét v Herrenteich...

Ano, do zac¢itku je to poné€kud lacina parafrize zname basné
M34j od Karla Hynka Machy. Nicméné u nasich jiznich sou-
sedii v Rakousku se v kvétnu 2025 dély opravdu velké véci.
Ale pojdme pékné po poradku.

Rosteme ze stejného korene

Hned za hranicemi jiznich Cech mezi Tfeboiiskem a Ceskou Kanadou
a ddl na jih se v rdmci Dolniho Rakouska nachdzi region Waldviertel.
Ten je v mnoha ohledech podobny tém nasim. Je to chudy kraj, kde je

Xixzs

mdlo price a odkud je vSude daleko. Nicméné nejsevernéjsi kout Ra-

kouska oplyvé krdsnou pifrodou, rostouci ze Zulového podloZi a rase- !

linist. Mald policka jsou roztrouSena mezi rozsdhlymi lesy a spoustou
rybnikti. A pravé o tyto rybniky jde. Prvni zminka o rybnicich v regi-
onu je z roku 1141 a pochdzi z dona¢ni knihy cistercidckého kldstera
ve Svétlé (Zwettl), ktery byl zaloZen 1137 (obr. 1). Neni tedy ndhodou,
Ze jeden z nejstarich, historicky doloZenych rybniki v jiznich Cechéch,
Zér (dnes 120,5 ha) na Novohradsku, byl zaloZen kldSterem ve Svétlé
a prvni zminka o ném pochdzi jiz z roku 1221 pod ndzvem Sohorsteich.

TakZe je velmi pravdépodobné, Ze rybnik je mnohem star$i a pocha- :

zi jiz z konce 12. st. Teprve v roce 1270 kupuje statek i rybnik Zar rod
Vitkovcl a pokldda tak zaklady naSeho rybnikafstvi. S naSimi rakous-
kymi sousedy toho mdme spolecného vic, nez se na prvni pohled mize

~Refthen. mm@w
S tmags uufuonm; it
uﬁﬂuawmﬂﬂm

Obr. 1: Ukdzka prvni zminky o rybnich z roku 1141 v donacni knize kldstera Svétld.

Dr. Jdn Regenda s kapri krdlovnou

i zdat. K vyraznému vzddleni se historické rybnikdiské tradice dochdzi
az ve druhé poloviné 20. st. Zatimco rakouské rybnikarstvi zlstalo roz-
drobeno v soukromych rukou mistnich sedlakd, $lechty nebo klasterd,
to nase se vydalo na cestu budovani socialismu, pod vedenim v§emoc-
né KSC. Koncentrace prakticky veskerého rybni¢niho fondu do rukou
Statniho rybéfstvi, o.p. umoZznilo racionalizovat a kontinudlné inovo-
vat chov ryb. Dobovou terminologii feceno: hospodafit na nich pod-
le pokrokovych zédsad tak, aby bylo docilovdno co nejvyssi vyroby ryb.
i Zatimco v Rakousku jsou rybniky i naddle soucdsti ruzné velkych ze-
© mé&de&lskych statki, nase rybniky jsou i po privatizaci obhospodafované
prevdzné ve velkych rybarskych podnicich. Kazda strategie ma své vy-
hody a nevyhody. Nase podniky si mohou dovolit provozovat rybi lih-
né a zaméstndvat desitky patficné vzdélanych odbornikt. U sousedl to
v podstaté neni uskutecnitelné. Na druhou stranu jejich lokdlni produkci
je mozné s ohledem na relativné malé objemy dobie prodat na tamnim
trhu. Exportovat ji s ohledem na relativné vyssi vyrobni ndklady neni
¢ kam. My jsme pro n€ malo solventn{ trh, ktery je navic obtéZkan vlastni
© produkci. Cenovd tiroveii jejich sousedii (Némecko, Svycarsko) nedavé
rovnéZ nadéji na exportni sukces. Naproti tomu naSe kvalitni ryby, vy-
produkované za nizsi naklady, vyviji neustély tlak na rakouské chovate-
le ryb. Zejména po otevieni hranic. Pfed deseti lety se dal ten rozdil dob-
fe dokumentovat skute¢nosti, Ze zatimco ¢esky rybnikar si doma za kilo
kapra mohl dit v hospodé dvé piva, ten rakousky si za stejné kilo kapra
nemohl koupit pivo ani jedno. Dnes jsme vSak jinde. I my si za kilo kap-

| i ra pivo v hospodé€ neddme. Pivo prosté zdraZilo, ale ten kapr stoji prak-

. ticky stejné. Neni to dobré. Pro¢ tomu tak je? Kapra prosté lidé nechté-
ji a nepotiebuji ho k Zivotu. Snad prozatim s vyjimkou Stédrovecerniho
stolu. BohuZel. Zdkonitosti neviditelné ruky trhu funguji. S rostouci po-
ptavkou roste i cena a naopak. Z kapra se stal folklér nasi gastronomie.
Ruku na srdce, kdo z vds ma mistni lidovy kroj ve skiini a pravidelné
ho nosi? Tak alespori tu kompletni rybdi'skou uniformu byste mohli mit.
Co? Ze, jste z ni vyrostli? Nedivme se tedy, 7e kdyZ naSemu oSaceni do-
minuje konfekce svétovych znacek, tak se ta svétovost vkradd i do na-
© Sich kuchyni. Tak n&jak je to vic praktické a svym zpiisobem i levnégj-
§i. Co s tim? Tak tuto otdzku si nad kaprem poloZili i nasi sousedé.

(Pokracovdni na strané 9)
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U sousedu se dély velké véci...

(Pokracovdni ze strany 8)

A nasli na ni pfekvapivou odpovéd. Je tfeba zacit délat véci jinak! Né-

co zménit na svém piistupu a chovani. Nebrecet, nenatahovat ruku k do-
tacim, nepanikafit, ale aktivné hledat nova vychodiska. Prosté nasadit
konstruktivni a tvofivy piistup.

Prvni vlastovky — biokapr
V Rakousku je zhruba 3 tis. ha rybnikd, ze kterych se kaZzdoro¢né vy-

lovi pfiblizné 560t kapra. Hlavni produk¢ni oblasti je Waldviertel :
a Styrsko, pobliZ hranic se Slovinskem, které je produkéné pro kapra :

(produkce az 1 500 kg/ha). Prodej rakouského kapra v konkurenci to-
ho ¢eského neni snadny. Proto vzniklo nékolik znacek, pod kterymi se
tamni kapfi proddvaji, aby se odli$ili od konkurence. Je to pfedev§im
Waldviertler karpfen a Steirisches Teichland — Karpfen (znacky GENI-
US REGION Osterreich), tedy pro kazdou rybni¢n{ oblast samostatna

znacka. Vedle toho se prosazuje také znacka ,,biofisch® pro ekologic-
ky chované ryby, tedy i biokapry a Steirerfisch, lokdlni znacka pro ry- !

by chované v oblasti Styrska. Jednou z adaptaci rakouskych rybnikéii,
zejména v chladnéjsi oblasti Waldviertel, bylo zavedeni chovu biokap-
ra. S touto myslenkou pfiSel Marc Moessmer jiZ v roce 1994. Pointa
je v tom, Ze certifikovany organicky (ekologicky, bio) chov vdm zvysi
produkéni naklady o 7 aZ 20 %, ale na druhé strané umozni zvysit pro-

dejni ceny 0 20 aZ 200 %! Samozfejmé, Ze se ryby musi prodavat s pfi-

danou hodnotou — zpracované (nejlépe filet bez kosti) a ne v Zivém sta- :
vu. Takovou rybu si v Rakousku beztak skoro nikdo nekoupi. Urovefi

trhu i ocekdvéani zdkaznikl jsou prosté jinde. Ur¢itym problémem je
vSak skutecnost, Ze trh s biokaprem je ponékud limitovany kupni silou
obyvatel a zkoncentrovany do velkych mést, jako je kupiikladu Viden
(obr. 2). Na venkové je biokapr v podstaté standardem, takZe nikoho
na zadek neposadi. I v Rakousku fesi lidé ceny. Nicméné v biokvali-
té se ro¢né vyprodukuje v Rakousku na 130 tun kapra, coZ predstavuje

23 % podil na trhu. A jeho vétSina pochdzi pravé z Waldviertlu. TakZe :
nizké cen& konkurence se d4 dspé$né &elit silnym piibéhem a garanto- :

vanou kvalitou produktu. Silné piib&hy a zdjem zdkaznik se tvoii pra-
videlnym vystupovanim v médiich. To za nés fidi¢i kamiont s Zivou
rybou neodpracuji...

Obr. 2: Novd prodejna bioryb Marca Moessmera ve Vidni, prodeje tdhnou hlav-
né ryby, ale zakoupit si miiZete i jiné bioprodukty.

Obr. 3: S logem Waldviertler karpfen se chlubi kazZdy mistni producent a je
casto k vidéni na zdech mistnich restauract.

Waldviertelsky kapr

Jak jiZ je patrné z prfedchoziho textu, oblast Waldviertlu v Dolnim Ra-
kousku patfi mezi hlavni rybnikarské oblasti naSich jiZnich sousedu.
Nachdzi se tam 3 477 rybniki s celkovou vymérou pres 1 800 ha. Ryb-
nikd s chovem ryb je 2 181 a dosahuji vyméry 1 610 ha, tedy pramér-
nd vyméra je pouhych 0,74 ha! Sektor ddva préci piiblizn€ 150 lidem.
Mistni kapfi jsou prodavani pod znackou Waldviertler karpfen (obr. 3)
a jsou Casto produkovani v bio kvalité. To je hlavni ndstroj, jak obstat
v konkurenci levnéjsich ryb z importu. Jinak je tamni chov ryb v ryb-
nicich velmi podobny nasemu. Pfesto v§ak md svd specifika. Ve srov-
ndni s ¢eskym rybnikdfstvim je to rakouské ponékud gerilové. Je to vi-
dét prakticky na vS§em. Od obleceni rybdri, které je hodné namixované
s myslivci, neopreny sportovnich rybafi, pies vyuZiti riznych zemédél-
skych stroju (traktort) k prepravé a naklddani ryb i samotné pracovni-
ky. Maloktery ma patficné odborné vzdélani. SpiSe hospodafi na tradici
predkt. Rybnikarstvi je pro vétSinu tamnich rybnikart spiSe dopliiko-
vou ¢innosti k té zemédélské ¢i lesnické. Nejvice je to citit asi pfi pro-
dukci plidku a ndsad. Rybich lihni je mélo. A kdyZ pracujete v reZimu
bio, na hormondlni stimulaci musite zapomenout tplné. Diky tomu vy-

i paddvé ze hry tfeba amur a produkce doplitkovych ryb je meziro¢né po-
i nékud nevyrovnand. Vse totiZ z4visi na pfirozeném vytéru.

Waldviertlelsti kapri pod zastitou FAO

Dne 9. kvétna 2025 byl slavnostné zavrSen nékolikalety proces zafa-
zeni Waldviertelské tradice chovu kapra do sité ,,Celosvétoveé dule-
zité systémy zemédélského dédictvi™ (GIAHS — Globally Important
Agricultural Heritage Systems). Chov kaprii ve Waldviertlu tak byl

. oficidln€ ocenén jako zemé&délské svétové kulturni dédictvi Organiza-

ci OSN pro vyzivu a zemédé€lstvi (FAO). Jednd se o prvni zemédélské
svétové kulturni dédictvi Dolnitho Rakouska a jediny ocenény akvakul-
turni systém v Evropé. Tento proces trval pét let a vzeSel jako reak-
ce na potieby chovateli zdola. Proces pfipravy a poddni Zadosti po ad-
ministrativni strdnce zastitil a provedl Dolnorakousky svaz chovatelt
ryb, ktery je soucdsti tamni Agrdrni komory. Zahrnoval vypracovani

rozsahlého dokumentu, v rdmci kterého musely byt doloZeny a specifi-

i kovdny razné aspekty vyjimecnosti a odli§nosti tamni rybnikarské tra-

. dice. V pribéhu schvalovén{ Z4dosti navitivila Waldviertel také dele-

gace z FAO v Rimé, kterd pii tydennim pobytu vie ov&fovala na mist.

(Pokracovdni na strané 10)
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Obr. 4: Dokument, kterym se stvrzuje vyhldsSeni Waldviertlského chovu kaprii
pod ochranu GIAHS — FAO.

(Pokracovdni ze strany 9)

O vysledku své prace se rakousti kolegové dozvédéli jiZz na podzim
2024 (obr. 4). Nicméné slavnostni uvedeni a predstaveni §iroké verej-
nosti odloZili na kvéten 2025. Byla to velkd udélost pro mistni komuni-
tu a na takovou sldvu je tfeba se patii¢né pripravit. Na akci bylo nakonec
pozvéno pres 350 hostl, pfedev§im mistnich rybatt, funkciondti a po-
litikd, starostl, prosté¢ moderné feceno stakeholderti. Nechybéli v§ak ani
zahrani¢ni hosté. Kromé feditele FAO Kaveh Zahedi, jenZ md GIAHS
na starosti, se dostavili také zastupci z Némecka — Dr. Bernhard Feneis,

Rumunska — Catalin Platon, Madarska — Dr. Laszlo Varadi a Dr. Bé-

la Halasi-Kovécs, z USA — Kyle Braumm, Brazilie — Cihelio Amorim

a za CR — Dr. Jan Regenda. BohuZel, jini reprezentanti ceského ryb- ;
nikdfstvi, a¢ jsem je jménem poradatel zval, si na sdileni radosti na- :

g, —

Obr. 5: ShromdZdeéni pozvanych hostii na biehu rybnika Herensee.

Obr. 6: Hudebni produkce byla opravdu strhujici a provdzela nds celym
odpolednem.

Sich sousedil nenasli ¢as. Pro ¢eského ¢lovéka bylo datum akce (pétek

9. 5.) zvoleno vyloZené $patné. Nakonec jsem tam sdm nebyl. Prijeli se
mnou také Ing. Ale§ Skrabének, dnes kuritor sbirek rybatstvi v Narod-
nim zemédélskému muzeu Ohrada a Dr. Jan Kvét, hydrobotanik z Tre-
boné&. Na samotné akci jsem je§t& potkal prof. Dalibora Styse, ktery do-
neddvna pracoval na FROV JU. Sldva to byla vpravdé velikd! Kvétnové
pocasi ndm pfdlo. Akce probéhla v Litschau v kempu na biehu rybni-

. ka Herensee (obr. 5) a v nedalekém divadle Das Moment. Zacalo se

vSak u mola, kde na ivod vystoupila s Zivou hudebni produkei houslist-
ka Barbara Helfgott a jeji hudebni tym (obr. 6). Programem provézela
moderédtorka Bernadette Laister. Po zklidnéni publika kulturnim entrée
probéhlo nékolik proslovu a pak pfiplula tiSe zelend lod, na jejiZ palubé
se vezla kapii krdlovna a kapii princezna se svymi insigniemi (obr. 7).

(Pokracovdni na strané 11)
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Obr. 7: Prijezd kapii krdlovny a kapii princezny na zacdtku slavnosti.

(Dokoncent ze strany 10)

Obé¢ damy provedly v napjaté chvilce ticha obfad pfejmenovani sta-
vajictho Herensee na jeho historicky ndzev Herenteich. Ponofily $pi¢-
ky svych insignif — Zezle spole¢né do vody. Symbolicky a velmi sil-
ny okamzik. Ndsledoval mohutny potlesk, spole¢ny piipitek a pfesun
do divadla Das Moment k dal§imu programu.
Ve vice neZ hodinovém vystoupeni riiznych hostii se vysvétloval :
pribéh a jedine¢nost Waldviertského chovu kapra a byl popséan pro-
ces zdpisu do GIAHS. Na tvod vystupovali rizni odbornici, kte-
i méli co do ¢inéni s pfipravou a realizaci tohoto projektu. Kaz- :
dy z nich pfinesl symbolicky jedno velké svétle zelené pismeno,
které na konec svého proslovu a rozhovoru s moderdtorkou polo- ;
7il na okraj podia. Z pfsmen tak postupné vzniklo slovo KULTUR-

- o

Obr. 9: Ukdzka riznych vyrobkii z rybi kiiZe

RVBNIRARSTVI
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Obr. 8: Vyvrcholent slavnostniho programu v divadle Das Moment — poZehnd-
ni a modlitba dvou preldti.

. ERBE, tedy kulturni d&dictvi. Na z4vér pak vystoupili riizn{ funk-

ciondfi a politici zejména z Dolniho Rakouska. Ptisel v§ak dokon-
ce i zemsky ministr zemédélstvi z Vidné, Norbert Totschnig. Na-
konec celému shromdZzdéni poZehnali dva opati z mistnich kl4Stera
(obr. 8).

Poté pokracoval kulturni program spojeny s ochutnavkou rybich ji-
del, zejména z kapra, a ukdzka dalSich aktivit spojenych s mistni ry-
barskou tradici v oblasti turismu. K vidéni byla specidlni kola pro
rodinné cyklovylety, historické pfedméty, prezentace mistnich spol-
kt apod. M¢é vSak nejvice zaujala prezentace manufaktury pracujici
s rybi kiZi (obr. 9). Domi jsem odjizdél s radosti v srdci nad vydare-
nou lidsky milou akei, ale s hlavou plnou myslenek, pro¢ né¢eho ta-
kového neni schopno nase rybéfstvi. Je pfibéh naseho rybarstvi mé-
né zajimavy, nebo jej vedou jen jinak smySslejici lidé?
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