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Novy portal pro produkcni akvakulturu
nese nazev AKVANAVIGATOR

l l stav zem&délské ekonomiky !
a informaci (UZEI) spustil :

novy webovy portdl pro produk¢-
ni akvakulturu, ktery lze oteviit
na adrese:www.akvanavigator.cz.

Jeho hlavnim cilem je zajiSténi on- :

line platformy pro sbér dat v akva-
kultufe dle evropské legislativy
a nabidnout odborné rybarské ve-

fejnosti informa¢ni sdruzujici plat- :

formu zaméfenou na prenos infor-
maci v oblasti legislativy, dotact,
statistik, chorob a ndkaz, studif

a analyz, rybafskych odkazi a ak- !

ci, formou ,,rozcestniku®.

Uvedeni Akvanavigitoru do pra-
xe bude prostiednictvim digitali-
zovanych dotazniki predstavovat
zjednoduseni sbéru socioekono-
mickych dat DCF - Data Collecti-
on Framework (dle Nafizeni Ev-
ropského parlamentu a Rady (EU)

ze dne 17. kvétna 2017 o vytvore- :

ni rdmece Unie pro shromaZzdovani,
spravu a vyuzivani tdaji o odvét-
vi rybolovu a pro podporu védec-

kého poradenstvi pro spolecnou :

rybarskou politiku a zdaroven dle
Provadéciho rozhodnuti Komise
(EU) 2016/1251, resp. ROZHOD-
NUTI KOMISE V PRENESENE

PRAVOMOCI (EU) 2021/1167 :

a 2021/1168). Dopliime, 7Ze Ces-
k4 republika shromazduje a v agre-
gované podobé preddva Evropské

Komisi poZadovand data prostied- :

nictvim Ustavu zem&d&lské eko-
nomiky a informaci (UZEI) od re-
feren¢niho roku 2017. Dosavadni

verejné zakdzky zamétfené na sbér :

pfislusnych dotaznikti dosud vzdy
v ramci soutéZe ziskalo a realizo-
valo Rybaiské sdruzeni CR. UZEI

touto cestou dékuje vSem respon- i

dentiim z fad rybarskych podniku,
ktefti se do Setfeni zapojili.

IVOTNI SITUACE RYBARE DOTACE

Druhou vyznamnou funkciona- !
¢ litou webového portélu je infor- |

macni platforma, kterd je rozdéle-
na do deviti kapitol v menu a dvou
¢asti Aktualit na ivodni strané.

Kapitola Zivotni situace rybéfe si
davéd za cil predstaveni a shrnu-
ti zékladniho legislativniho rdm-
ce nejen pro toho, kdo se uz akva-
kulturou zabyva, ale piedevsim
pro toho, kdo za¢ind nebo o zaha-
jeni podnikdni v produkéni akva-

kultufe uvazuje. Proto je tato kapi- :

N7 X4

tola rozdélena na tii dil¢f ¢4sti, a to
Pfipravnd faze pted chovem ryb,
Chov ryb a Ukonceni chovu ryb.

Vyznamnd kapitola Dotace zahr-
nuje prehled resortnich, ale také
mimoresortnich dotaci a podpor,

véetné kompenzaci. Jsou zde uve- !

deny také podpory poskytované ta-
ké napr. MAS a je zde poukdzdno
na podpory od dalsich administra-
tort dotaci jako napft. kraju, ob-
ci, nadaci, spolku atd. S ohledem
na dileZitost této oblasti pro rybar-

ské podniky je dotacim vyc¢lenéna :

specidlni pozornost v ramci Aktua-
lit na Givodni strané portalu.

LEGISLATIVA

AIKVA

PORTAL PAO PRODY

SBER DAT STATISTIRY CHOROBY & MAKATY

Kapitola Legislativa je rozdélena

ni 1egis1ativa v obou pﬁpadech jde

¢ norem a zakonu v oblasti produk¢-

ni akvakultury.

Kapitola Sbér dat se vénuje zmi-
nénému sbéru dat DCF. Poukazuje
na klicové souvislosti tohoto sbéru
smérem k podpore tvorby Spolecné
rybafské politiky EU. Pro samotny
sbér dat bude vyuZivano dotazniko-
vé online prostiedi, do kterého bude
vstup pres Sekci pro registrované.
Kapitola Statistiky odkazuje na Si-

i tuani a vyhledové zpravy Ry- i

by a ,Zelenou zpravu“ z MZe,
potazmo informace z CS[j, EU-
ROSTAT, OECD nebo FAO. Ka-
pitola Choroby a ndkazy zahrnu-
je odkaz na monitoring Ndkazové
situace v CR vedeny Stdtni veteri-
ndrni spravou.

Kapitola Studie a analyzy na-
smérovava zdjemce o informace
na piislusné knihovny nebo onli-
ne zdroje.

Dulezitou kapitolou jsou také Ry-
barské odkazy, které vyjmenovéva-

STUDEE A ANALYZY

‘je  velmi

WYBARSKE ODMAZY WALENDAR

0l

O AKVANAVIGATORU

. ji instituce stdtni sprdvy, nevladni
na dvé ¢asti, a to Ndrodni a Unij- :

sdruZujici rybarské instituce, aka-
demické instituce a Skoly a také
napt. Rybarské ¢asopisy a periodi-
ka. Kapitola Kalendat zvefejiuje
akce, které jsou tematicky spojeny
se sladkovodni akvakulturou.
Zv1astni prostor maji na udvod-
ni strdnce Aktuality, které se déli
na Novinky v dotacich a Ze svéta
akvakultury.

Uvedme, 7e UZEI, ktery zajistu-

¢ je aktualizaci webového portilu,

nabizi moZnost spolutcastnit se
na tvorbé obsahu. Odbornd rybéi-
skd vefejnost miiZe vyuZit moznos-
ti publikovat své akce v Kalendari
nebo pozidat o zvetejnéni piispev-
ku v Aktualitich. Jak to provést,
jednoduché. Prislus-
ny piispévek lze odeslat na email
info@akvanavigator.cz a zameést-
nanci UZEI se postaraji o jeho
zverejnéni.

Webovy portdl byl finan¢né pod-
poren z Opera¢niho programu Ry-

: barstvi 2014-2020 v ramci projek-

tu Novy webovy portal pro sbér dat
v akvakultute.
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Aktualni informace z OP Rybarstvi

OP Rybarstvi 2014-2020

OP Rybafstvi 2014-2020 je v za-
vére¢ném roce

(RO) planuje proplatit pifjem-
cum vSechny finan¢ni prostred-
ky z projektt, u kterych napt. jes-
t& nebyla podana Zadost o platbu.
Z tohoto ditvodu RO upozoriiuje
zadatele a pfijemce z OP Rybar-
stvi 2014-2020 na nejzazsi lhuty
zpusobilosti vydaji a podani Za-
dosti o platbu v roce 2023. Zpu-
sobilé vydaje lze realizovat nej-
pozdéji do 30. 6. 2023. Do této

doby mus{ Zadatel/pifjemce pro- :
vést tihradu zdvazka vici dodava- |

teliim, napf. na vypisu z bankov-
niho G¢tu musi byt datum thrady
nejpozdé€ji do 30. 6. 2023 (vcet-
ng). Uhrada vydajii po tomto datu
je nezpusobild. Dile RO OP Ry-
barstvi upozoriuje Zadatele a pri-
jemce z OP Rybéfstvi 2014-2020
na nejzaz§i datum podini Zai-
dosti o platbu. Zadatel/piijemce
je povinen napldnovat realizaci
projektu tak, aby Zadost o plat-

bu byla predloZena na pfislus- :
i stvi 2021-2027 v leto$nim roce.

ny RO SZIF nejpozdéji do 31. 7.
2023. Tyto lhity se tykaji opat-
feni 2.1. Inovace, 2.2. Produktiv-
ni investice do akvakultury, zi-
mér a), b), 2.3. Podpora novych
chovateli, 2.4. Recirkulacni za-
fizeni a prato¢né systémy s do-
¢istovanim, 2.5. Akvakultura po-
skytujici environmentdlni sluzby,
3.2. Sledovatelnost produktt (pro
podniky akvakultury a zpracova-
tele ryb), 5.2. Uvadéni produktu

na trh, zdmér b) Propaga¢ni kam- :
pané (pro podniky akvakultury, !

vzdélavaci subjekty a Skolni pod-
niky, vyzkumné ustavy, rybar-
ské sdruzeni a spolky) a opatie-
ni 5.3. Investice do zpracovani
produkti.

Dal$im duleZitym terminem je
ukonceni piijmu Zidosti v opat-
feni 3.2. Sledovatelnost pro-
dukti pro podniky akvakultury
a zpracovatele ryb. Pffjem Z4dos-

ti v opatfeni 3.2. Sledovatelnost !
produkti pro podniky akvakultu- :

ry a zpracovatele ryb na pofizen{
zafizeni na vaZeni, baleni a ozna-
¢ovani vyrobki bude ukoncen
dne 21. 4. 2023. V souladu s Pra-
vidly pro Zadatele a pfijemce ne-
bude bran zfetel na podané 7Zai-

implementace, ; h teni plati dnik
kdy Ridici orgdn OP Rybafstyi 1Ol opatfeni plati pro podniky

dosti po tomto terminu ukoncenfi
pfijmu a témto Zddostem bude
ukonc¢ena administrace. I u to-

akvakultury a zpracovatele ryb
lhata zpuasobilosti vydaja do 30.
6. 2023 a podéni Zadosti o platbu
nejpozdéji do 31. 7. 2023.

OP Rybarstvi 2021-2027

V ramci OP Rybérstvi 2021—
2027 probéhl pifjem zadosti jiz
ve 4. vyzvé, kde se prijimaly Za-

dosti o podporu v aktivit¢ 2.1.4 ;
Pifjem  probé- |

Kompenzace.
hl v terminu od 24. 1. do 27. 2.
2023 a celkem bylo zaregistro-
véno 29 zadosti s poZadovanou
podporou 13,5 mil. K¢&. Nasledné
byly ukonceny ze strany Zadatele
duplicitni projekty. Na tuto akti-
vitu byla pro rok 2023 alokovadna
¢astka ve vysi 19 mil. K¢.

V soutasné dob& RO ve spolu-
praci se Stiatnim zemédélskym
intervenénim fondem (SZIF) jiz
pfipravuje informacni systém
(MS2021+) pro piijem zados-
ti v jarnich vyzvach OP Rybar-

Koncem dubna bude zahdjen pii-
jem zdadosti v 5. vyzvé pro aktivi-
tu 2.1.1 Inovace, v 6. vyzvé pro

OPERACNI

PROGRAM

RYBARSTVi

2021-2027

kultury a 7. vyzvé pro aktivitu
2.2.2 Zpracovani produktii. Pra-
vidla pro Zadatele a piijemce by-
la zvefejnéna pro 5. vyzvu (2.1.1
Inovace) jiz 15. 9. 2022. Pro 6.
vyzvu 2.1.2 Investice do akva-
kultury a 7. vyzvu 2.2.2 Zpra-
covani produktd byla Pravidla
zvefejnéna dne 6. 3. 2023. RO
nechd dostateény Casovy inter-
val (cca 5 tydni) na vlastni podé-
ni zadosti, a to s ohledem na no-
vy informacni systém a prvni

pifjem Zddosti v aktivit¢ 2.1.1 :
Inovace. Ke zméndm pro 7Zada- :
: ni zpusobilych vydaju ¢i navyse-

tele a piijemce v Pravidlech ak-
tivity 2.1.2 Investice do akvakul-
tury a 2.2.2 Zpracovani produkti
oproti 2. a 3. vyzvé (ffjen/listo-
pad 2022) doslo zejména v navy-
Seni zpusobilych vydaju, na kte-
ré miZe byt poskytnuta podpora
na 40 mil. K¢ na kazdy jednotlivy
projekt. Ddle byly u aktivity 2.1.2
Investice do akvakultury doplné-
ny limity maximdlni vySe zpuiso-
bilych vydajii na vystavbu, pofi-
zeni a rekonstrukci rybniki. Pro
rybniky do 0,5 ha je vySe zpuso-
bilych vydaji omezena na 2,5 mil.
K¢, pro rybniky vétsi nez 0,5 ha
a men$i nebo rovny 1 ha je vyse

i zpusobilych vydaji omezena na 4

aktivitu 2.1.2 Investice do akva- : mil. K&, pro rybniky vétsineZ 1 ha

a men$i nebo rovny 1,5 ha je vyse
zpusobilych vydaji omezena na 6
mil. K¢ a pro rybniky vétSinez 1,5
ha a mensi neZ 2 ha je vySe zptiso-
bilych vydaji omezena na 8 mil.
K¢. Mezi dalsi zmény patii zdpo-
¢et pohledavek jako formy uhra-
zeni (platby) zpusobilych vyda-
ji. Musi se jednat o zapocteni
na zdkladé dohody obou stran, ne-
bo o jednostranny zdpocet, ktery
byl druhou stranou potvrzen, a to
v souladu s § 1982-1991 zakona
¢. 89/2012 Sb., obcansky zakonik.
Dalsi zmény spocivaji v doplné-

ni jejich finan¢nich limita.

Na prelomu bfezna/dubna letos-
ntho roku budou ddle zvefejné-
na Pravidla pro Zadatele a piijem-
ce pro 8. vyzvu pro aktivitu 1.4.1
Shromazdovéani udaji a 9. vy-
zvu pro aktivitu 2.2.1 Propaga¢ni
kampané. Tyto vyzvy jsou urceny
pro organiza¢ni slozky stitu a je-
ho prispévkové organizace s cilem
zabezpecit sbér dat o akvakulture
a propagacni aktivity.

Informace o zméndch a pfipra-
vovanych novych aktivitich

na podzimni pifjem Zadosti ro-
¢ ku 2023 Vam budou predstaveny
v dal$im ¢isle Rybnikarstvi.
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Vliv potravni nabidky na pritomnost
a kvalitu tuku v dorzalni svaloviné kapra

Jana Machové a), Richard Faina b), Jan Mraz c), Jifi Hronek d)

a) Jihoteska univerzita v Ceskych Budgjovicich, Fakulta rybdrstvi

a ochrany vod, Vyzkumny dstav rybéfsky a hydrobiologicky Vodiany,
Z4tisi 728, 389 25 Vodnany

b) ENKI, o0.p.s., Tfebon, Dukelskd 145, 379 01 Trebori

¢) Jihoteska univerzita v Ceskych Budgjovicich, Fakulta rybdrstvi
a ochrany vod, JihoCeské vyzkumné centrum akvakultury

a biodiverzity hydrocen6z, Ustav akvakultury a ochrany vod,

Na Sadkach 1780, 370 05 Ceské Budgjovice

d) Stredni rybdiska Skola a Vy$Si odborné Skola vodniho hospodéfstvi
i sycené mastné kyseliny). Uvedené dvé fady mastnych kyselin patii me-

a ekologie, Z4tisi 480, 389 01 Vodrany

predchozich ¢islech Casopisu Rybnikdistvi jsou uvefejnény

fi (Mésilko, Oberle, Janousek, 2022) ve svém piispévku seznamuji
¢tendfe s moznosti vyuZiti tukoméru (Fish Fat Meter). Pomoci toho-
to pristroje lze pomérné jednoduSe, a hlavné nedestruktivné, zmé-
fit obsah tuku v rybé€. Vyznam takové kontroly provoznimi pracov-

tu¢ného, Ze se témér nedal jist. Svalovina takové ryby nemd dobrou
konzistenci, neni chutnd a navic, ani sloZeni jejiho tuku neodpovi-
dd tomu, pro¢ by neméla chybét v nasem jidelnicku. Tedy jako zdroj
polynenasycenych mastnych kyselin, o jejichZ vyznamu v lidské vy-
Zivé neni pochyb.

Proto je chvdlyhodné, Ze se autofi ve svych pfispévcich zaméruji ne-
jen na kvantitu, ale hlavné na kvalitu rybiho masa. A nejen to. Jak
zduraziiuji autofi dalStho pifispévku (Hronek a Faina, 2022), obsah
tuku ve svaloviné vypovidd také o tom, v jakém prostiedi byl kapr

odchovdvdn. Kvalitni kapr miiZe v zdsad¢ vzejit jen z dobrého pro- | " Py h h
VR . < NI p . ké na centrdlni nervovy systém.
stfedi, coZ predstavuje dostate¢né mnoZstvi prirozené potravy, dobré :

hydrochemické parametry kvality vody, neprosazeni se rybich pato-
genu a rozumné prikrmovani. A z toho vyplyvd, Ze efektivnim a ro-
zumnym rybdfskym hospodatenim, které nebude zaméfeno pouze

na kvantitu, Ize dosdhnout nejen lepsi kvality kapfiho masa, ale také : . B . . . ) .
! P y ap i stup k pfirozené potravé a mnoZstvi a kvalita pfedklddaného krmiva)

. miiZe tuto situaci vyrazné zlepit, coZ také potvrdily nase vysledky, kte-

zlepSeni kvality vody v naSich rybnicich... A to neni malo!

Ale to uZ je jind kapitola a kol pro marketing, aby dokdzal zdkaz-
nikim vysvétlit, Ze priplatit si za kvalitu se vyplati. A jak uvadéji
vySe zminéni autofi, néktefi zahrani¢ni obchodni manazefi jiz kva-
litu rybiho masa zohlediiuji v cendch. Napt. v Bavorsku se kapii,
presné danych specifikaci, proddvaji za vy$si cenu (Mdsilko, Ober-
le, JanouSek, 2022). Zdkaznik si sice pfiplati, ale mad jistotu, Ze si
za své penize odnasi domu kvalitni rybu, na které si opravdu pochut-
nd. A zkritka samozfejmé nepfijdou ani rybdfi, ktefi tak maji Sanci

vy33i kvalitou, a s tim souvisejici vy3$3i cenou za kilogram, kompen-
! ralelné jednak extenzivnim zpiisobem (tedy bez piikrmovéni) a s piikr-

Nxs

zovat niz$i (le¢ zdravou) produkei ryb.

Na vySe zminovanou problematiku velmi dobfe navazuji vysled-
ky naSeho sledovéni, které jsme provadéli v letech 2008 az 2011.
V tomto obdobi jsme na nasem pracovisti (Vyzkumny ustav rybar-

sky a hydrobiologicky, Fakulta rybafstvi a ochrany vod ve Vodia- :
nech, JihoGeské univerzita v Ceskych Bud&jovicich) fesili projekt :

s ndzvem ,,Setrné a efektivni hospodatreni na rybnicich s maximal-
nim vyuZitim stdvajiciho trofického potencidlu a udrZenim dobré
kvality vody i rybi produkce®. Jak jiZ sim ndzev napovidd, jedna-

lo se o problematiku velmi blizkou, a proto bychom se radi podéli- :
© de&leni Food Science.

li o nékteré vysledky, které dobfe navazuji a dopliiuji vySe zmitiova

: né poznatky, a také potvrzuji, Ze mnoZstvi a kvalita rybiho tuku jsou
© tzce spjaty s podminkami odchovu.

Zatimco dfive byl rybi tuk cenén hlavné pro svijj vysoky obsah vitami-
nu D, dnes se ceni v tuku hlavné piitomnost polynenasycenych mast-
nych kyselin (PUFA polyunsaturated fatty acids). A jsou to pravé poly-
nenasycené mastné kyseliny, které jsou uznavany jako unikédtni ndstroj

¢ pro prevenci a 1é¢bu mnoha civiliza¢nich onemocnéni, predeviim kar-
. diovaskuldrniho systému. Vedle fady nenasycenych mastnych kyselin

omega 3 (ddle jen n-3) odvozenych od kyseliny alfa linolenové (ALA)
existuje fada mastnych kyselin omega 6 (ddle jen n-6), které jsou od-
vozeny od kyseliny linolové (LA). (Ndzvy n-3 a n-6 souvisi s polohou
prvni dvojné vazby v uhlikovém fetézci z metylového konce dané nena-

zi tzv. esencidlni mastné kyseliny, které si clovék nedokdZze ,,vyrobit®,
a proto musi byt doddvdny v potravé. Pfitomnost esencidlnich mastnych
kyselin ve vyZivé ¢lovéka ovliviiuje pevnost, pruZnost a propustnost bu-

prispévky amefené na kvality rybiho (kapriho) masa. Auto- "SCnSeh membrdn, pfznvG ovlivie kvalty pokorky a metabolimus

Pro obecnou populaci se doporucuje konzumace 1g n-3 polynenasy-
cenych mastnych kyselin za den. Ceska populace md piedeviim t&chto
polynenasycenych mastnych kyselin ve stravé nedostatek. Vedle abso-

P P . v o - i lutntho mnoZstvi polynenasycenych mastnych kyselin je dileZity jejich
k ti zdk , ktefi si n€kdy zakoupili k tak -
niky oceni zejména ti zdkaznici, kteff si nékdy zakoupili kapra ta . vzdjemny pomér (n-3/n-6 PUFA), ktery by mél byt vyrovnany (tedy

1:1) a nemél by presahovat hodnotu 1:5. Pomér n-3/n-6 je vsak ve stra-
vé zdpadniho typu vyrazné ve prospéch n-6 kyselin a nékteré studie uva-
déji dokonce hodnoty 1:25 az 1:100.

. Bylo prokdzano, Ze n-3 mastné kyseliny vyrazné zlepSuji schopnost de-
: formability Cervenych krvinek, pruznost jejich membrény, sniZuji agre-

gaci trombocytt, akceleruji trombolyzu (Ernst, 1989, Braden a kol.,
1990). V souvislosti s konzumaci n-3 polynenasycenych mastnych ky-
selin byla prokdzéna téZ fada jejich dalSich pozitivnich d¢inku na lidsky
organismus, véetné ptiznivého vlivu na imunitnf systém, a dokonce ta-

Dominantnim zdrojem n-3 PUFA jsou ryby. I kdyZ v lipidech kapra je
obsazeno méné téchto prospésnych latek ve srovnani s motskymi ryba-
mi, vysledky fady provddénych studii prokazuji, Ze vyuZiti vhodné tech-
nologie chovu kapra (pfedev§im vhodné volena hustota obsadky, pii-

rych bylo dosaZeno pfi feSeni vySe uvedeného projektu.

Metodika

¢ Odchovy kapri K2 probihaly po dobu 4 let na pokusnych rybniccich
ktefi spliiuji poZzadavek obsahu tuku do 10% a jsou chovdni ,dle !

(plocha 0,16 ha, prum. hloubka 80cm) v aredlu pokusnictvi Vyzkum-
ného dstavu rybdrského a hydrobiologického. VyuZiti téchto rybnicki
umoZilovalo realizovat odchovy v riznych podminkdch (rozdilné veli-
kosti obsddky, riznd mira prikrmovdani) v jinak srovnatelnych nddrzich
(velikost rybnicku, stejnd kvalita privadéné vody, srovnatelné teplotni
poméry atd.). Odchovy kapri byly na téchto rybni¢cich provadény pa-

movéanim pSenici nebo fepkovymi granulemi, a to vZdy ve dvou az tfech
v jednotlivych letech jsou uvedeny v tabulce 1.

V pribéhu odchovu byly pravidelné kontrolovany zdkladni parametry
kvality vody a rovnéz skladba pfirozené potravy. Na konci vegetacni se-
zony byly ryby sloveny a jednotlivé zvazZeny. Z kazdého rybnicku by-
ly odebrany 3 ks ryb, ze kterych byly odebrany vzorky dorzdlni svalovi-
ny, umistény do kryotub a uskladnény pfi -80 "C. Ndsledné analyzy byly
provadény na pracoviiti Svédské zem&d&lské univerzity v Uppsale, od-
(Pokracovdni na strané 4)
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V1iv potravni nabidky na pritomnost
a kvalitu tuku v dorzalni svaloviné kapra

(Pokracovdni ze strany 3)

Vysledky a diskuse

Ryby nasazené do rybnickt vykazovaly velmi dobré preziti, kusové ztraty nepiesahly 5 %. Dalsi tdaje jsou uvedeny v tabulce 1.

Tab. 1. Prehled o pokusnych odchovech kapri realizovanych v letech 2008-2011 (jedna se o primérné hodnoty z paralelnich odchovii).

Rok 2008 2009 2010 2011

- - NE ANO NE ANO NE ANO NE ANO
Prikrmovéani . . p . .

pSenice repkové granule pSenice PSenice
Pocet opakovani 3 3 2 3 2 2 4 4
Nasazeni
Inicidlni obsiadka (kg.ha) 119 432 294 1496 52 200 102 253
Primérny pocet (ks.ha™) 322 1234 372 1870 137 513 351 816
Prumérna kusova hmotnost 0,37 0,35 0,79 0,80 0,38 0,39 0,29 0,31
nasazenych ryb (kg.ks')
Re}atlvvnl krmny koeficient 237 5.42 1.59 129
pramér (kg.kg")
Vylov

Vylov pramér (kg.ha') 615 1806 506 2682 225 778 482 1247
Primérna kusova hmotnost
vylovenych ryb (kg.ks™) 1,90 146 1,36 1,43 1,64 1,52 1,38 1,53
Pramérny kusovy piirastek (kg.ks?) 1,53 1,11 0,57 0,63 1,26 1,13 1,07 1,22
Primérny hmotnostni piirustek (kg.ha™) 496 1374 213 1187 173 587 375 973

Vysledky analyz obsahu tuku v dorzalni (hibetn{) svaloviné kaprt jsou uvedeny na grafech ¢. 1 — 4. Jak je patrné z uvedenych graft, v letech 2008
a 2011 obsahovala dorzdlni svalovina kapru, ktefi byli pfikrmovdni pSenici, 2 a7 2,2krdt vice tuku neZ svalovina téch, kteff méli k dispozici pou-
ze ptirozenou potravu. Naproti tomu v letech 2009 a 2010 byl obsah tuku v dorzdlni svaloviné obou skupin kaprti srovnatelny a velmi nizky. Jed-
nalo se o situace, kdy v r. 2009 byla zdmérné nasazena extrémné vysoka inicidlni obsddka, kterd neumoZnila dostate¢ny rozvoj pfirozené potra-
vy a prekladané krmivo mélo nizkou vyZivovou hodnotu (granule z fepkovych pokrutin). Tomu také odpovidal vysoky relativni krmny koeficient
(RKK 5,42) a nizky kusovy prirastek ryb.

Rok 2008
Graf 1. Obsah tuku v dorzélni svalovin& kaprt (%) Graf 5. Procento identifikovanych mastnych kyselin v tuku (%)
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(Pokracovdni na strané 5)
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Vliv potravni nabidky na pritomnost
a kvalitu tuku v dorzalni svaloviné kapra

(Pokracovdni ze strany 4)

Rok 2009
Graf 2. Obsah tuku v dorzélni svaloving& kaprt (%) Graf 6. Procento identifikovanych mastnych kyselin v tuku (%)
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Rok 2010
Graf 3. Obsah tuku v dorzélni svalovin& kaprt (%) Graf 7. Procento identifikovanych mastnych kyselin v tuku (%)
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Rok 2011
Graf 4. Obsah tuku v dorzélni svalovin& kaprt (%) Graf 8. Procento identifikovanych mastnych kyselin v tuku (%)
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Graf 9. Pomér kyselin fady omega 3 a omega 6
PouZzité zkratky:
2,5 7 s SFA — nasycené mastné kyseliny (suturated fatty acids)
) g MUFA — mononenasycené mastné kyseliny (monounsaturated fatty acids)
2 PUFA - polynenasycené mastné kyseliny (polyunsaturated fatty acids)
© 1,5 4 = n-3, n-6 - polynenasycené mastné kyseliny fady omega 3 a omega 6
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(Pokracovdni na strané 6)
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Vliv potravni nabidky na pritomnost

a kvalitu tuku v dorzalni svaloviné kapra

(Dokoncent ze strany 5)

V roce 2010 byla do rybnicki, kde probihal odchov ryb pouze na pii- |

rozené potravé, nasazena velmi nizkd obsadka. To dalo prostor pro roz-
voj bohatsi prirozené potravy, kterd vydrzZela v téchto rybnicich po vétsi
¢ast vegetacni sezony. Paralelné chované ryby byly jen mirné€ prikrmo-
véany pSenici (RKK 1,59) a dosazend biomasa v zdvéru sezony 2010 by-

la u této skupiny ryb nejnizsi za celé sledované obdobi (dosahla hodnoty

778 kg.ha-1, coz odpovida nejniz§imu vyZiracimu tlaku pfikrmovanych
ryb). To znamenad, Ze tyto prikrmované ryby mély pfistup k pfirozené
potravé do konce sezony. S tim také souvisi srovnatelné hodnoty pomé-
ru n 3/n 6 mastnych kyselin, kterych bylo dosaZeno v této vegetacni se-
zoné u obou skupin ryb (pfikrmovanych i neptfikrmovanych). Jednd se

také o jediny pripad, kdy podil n-3/n—6 mastnych kyselin u pfikrmova- !

nych ryb dosahl hodnoty vyssi nez 1!

Pokud jde o procento jednotlivych skupin mastnych kyselin, je zfejmé,
Ze podil nasycenych mastnych kyselin (SFA) je u vSech skupin kapra
srovnatelny a pohybuje se do 30 % obsahu celkového tuku, bez ohledu
na to, zda byli odchovavani pouze na pfirozené potravé, nebo prikrmo-

véni (Grafy 5-8). Podil mononenasycenych mastnych kyselin (MUFA)

je ale ve vSech sledovanych obdobich vyssi u skupin kapri, ktefi byli
prikrmovéni a obsah této skupiny mastnych kyselin v celkovém tuku se
pohyboval od cca 35 do 55 %. U ryb, které mély k dispozici pouze ptiro-
zenou potravu, to byly hodnoty od 20 do 35 %. Podil polynenasycenych
mastnych kyselin (PUFA) byl vzdy vyssi u ryb, které mély k dispozi-

ci pouze pfirozenou potravu. A jesté vétsi rozdily ve prospéch nekr- :

menych ryb byly zaznamenany u fady nejvice prospéSnych mastnych
kyselin n—3. Naproti tomu byl podil n—6 mastnych kyselin u ryb pfikr-
movanych a nepfikrmovanych opakované srovnatelny. A z toho také

v

se pohybuje u kapri, ktefi nebyli ptikrmovani v rozmezi od 1,6 do 2,1

au prikrmovanych kaprt od 0,45 do 0,70. Vyjimkou je rok 2010, o kte- :

rém jiz byla fe¢ vySe. V tomto piipadé dosahl pomér n-3/n6 u prikrmo-
vanych ryb hodnoty 1,57 (Graf 9). Z toho je zfejmé, Ze mirné ptikrmo-
vani ryb, pokud ale maji k dispozici také pfirozenou potravu, neovlivni
negativné sloZeni mastnych kyselin tak vyrazné, jako v piipadech, kdy
je pfikrmovani hlavni potravni sloZkou.

Tim samoziejmé nechceme rybaifim doporucovat chov ryb bez prikr-

movéni. Také nechceme tvrdit, Ze vysledky odchovu kaprt v pokus-
nych rybnic¢cich o plose 0,16 ha 1ze jednodusSe prevadét do rybarské
praxe, kde se hospodaii na rybnicich s plochou faddové vétsi. Jsme si vé-
domi toho, Ze malé pokusné rybnicky neddvaji rybdm moZnosti velkého

pohybu, a tudiZ ani jejich energetické ztrdty nejsou srovnatelné s t€mi,

kterym jsou vystaveny ryby ve velkych chovnych rybnicich.

Avsak na druhé strané bychom radi zdiraznili, Ze kvalita ryb, které by-
ly odchovavany pouze na pfirozené potravé nebo s mirnym piikrmova-
nim, se dd jen t€Zko srovndvat s rybami, které se diky vysoké obsadce
dostanou k pfirozené potravé jen ve velmi omezené mife. Na jejich ris-

tu se podili dominantnim zptisobem predklddané krmivo, af uz je to pSe- :

nice, kukufice, ¢i fepka. Je tfeba si uvédomit, Ze vysokd intenzifikace
odchovu ryb a jejich prekrmovani obilninami se negativné projevi ne-
jen na konzistenci a chuti rybiho masa, ale také na obsahu téch latek, pro
které je konzumace ryb z hlediska zdravi ¢lovéka doporucovéna. A jsou
to prdv€ polynenasycené mastné kyseliny, zejména fady n-3, jejichz

odil jednozna¢né souvisi se zpusobem odchovu ryb a zavisi zejmé- : i - . P
p J P Y ) ¢ rybnicich aneb, tukomér nelZe. Rybnikarstvi 52. s. 5-7.

na na dostupnosti pfirozené potravy po hlavni ¢dst vegetacni sezony.

V soucasné dobé se rutinné detailni sledovéani obsahu a sloZeni tuku
(procento jednotlivych mastnych kyselin) zatim neprovadéji a kontroly
(pokud vibec existuji), se zaméfuji pouze na celkovy obsah tuku méte-
ny pifloZnym tukomérem. Proto zatim nemdme k dispozici uceleny sou-

bor vysledku ziskanych z rybarského provozu, které by mohly potvrdit
nebo vyvritit vysledky naSeho poloprovozniho sledovédni. Ale i z do-
stupnych dil¢ich vysledk ziskanych v rybnikdrské praxi lze vysledovat
patrny trend, Ze ryby intenzivnéji krmené pSenici (RKK vétsi nebo rov-
no 3) vykazujf vyrazné méné priznivy pomér n-3/n-6, nez je tomu u ryb,
které maji dostatecny piistup k pfirozené potravé a jsou prikrmovéany
pSenici jen v omezené mife (do RKK 2).

Vzhledem k tomu, Ze se jednd o probihajici sledovéni, autofi nebudou
zachdzet do podrobnosti, ale slibuji, Ze se tomuto tématu budou dle
moznosti vénovat i naddle.

BohuzZel, ekonomika chovu ryb u nés zatim roste a pada s vysi produkce
bez vétsiho zfetele na jeji kvalitu. A dosud plati, ¢im vétsi kapr, tim vys-
81 jakost, a tim vyS3i je také cena za kilogram. Ale, jak ukazuje jiZ zmi-
nény piiklad z Bavorska, za chutnéjsi a zdravéjsi rybu jsou lidé ochotni
si pfiplatit. Navic je prokdzdno, Ze nadmérné (a mnohdy neopodstatné-
né) prikrmovani ryb vede ke sniZeni efektivity chovu (tyto ztraty budou
s rostouci cenou obili nartstat). Velmi dileZity je také fakt, Ze netimér-
né vysoké obsadky a vysokd intenzita prikrmovéni se negativné proje-
vuje na kvalité vody. A feknéme si, nejsou to argumenty dostate¢né sil-
né na to, aby se jimi rybdii méli zabyvat???

P.S.

Kvalitni ryba miZe pozitivné ovlivnit vyZivu a zdrav{ lidstva. Dostatek
kvalitni vody bude v blizké budoucnosti rozhodovat o kvalité Zivota

Petrav zdar!
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Ohlédnuti za veletrhem Polfish 2022

Vaclav Nebesky,

JihoCeska Univerzita

v Ceskych Budgjovicich

Fakulta rybafstvi a ochrany vod

Po vynucené kovidové pre-
stavce se do polského Gdai-
sku opét vratil veletrh Polfish,
ktery se konal v zdvéru loniského
roku. Jednalo se jiZ o 16. ro¢nik
akce, ktera ma témér tficetiletou

tradici. Na veletrhu se pfedstavi- :
li producenti rybich produktii ne- :

jen z Polska, ale i ze §panélska,
Litvy nebo Islandu. Nejpocet-
néjsi zastoupeni mély samoziej-
mé domdci firmy, a to jak produ-
centi rybich vyrobki pfedev§im
z moiskych ryb, makrel a sle-
di, tak i vyrobci obalové techni-
ky, transportnich beden na chla-
zené i zivé ryby apod. Polské

sladkovodn{ rybafstvi zde zastu- :
poval projekt Polski kapr, kte- :

ry mél kromé statické expozice
i skvéle vybavené kucharské stu-
dio v dodévce, kde pfipravoval
ochutnévky z kapra v podobé po-
lévky nebo mini burgerti. V ob-
lasti vyzkumu a vlddnich orga-
nizaci pak nechybélo napftiklad

Crayfish Biology
and Culture

Polské ministerstvo zemédélstvi
a rozvoj venkova, nebo Institut
vnitrozemského rybéfstvi z OIs-
tyna. Ceskou republiku na vele-
trhu svou expozici zastupovala

Fakulta rybéfstvi a ochrany vod

Jihoteské univerzity v Ceskych
Budéjovicich, a to nejen obec-
nou prezentaci fakulty, ale i na-
bidkou doktorského studia i
kavidru. V rdmci expozice by-
ly predstaveny i nové vyvinuté

produkty v podobé sterilovanych !

produktd z kapra, pstruha a amu-
ra. V §irsi nabidce vystavovatelu
byly i dalsi firmy z Pomoiského
vojvodstvi zaméfené na potravi-
ny. Mlékdrny, producenti medu,

marmeldd, minipivovary. Zde

si dovolim osobni postieh, Ze
po ochutnédni nékolika druht pi-
va musi opét konstatovat, Ze to
naSe Ceské je mozna to nejlepsi
na svété. Dokonce i jeden z pro-

¢ dejct piva se mnou v tomto sou-
hlasil. V ¢em uZ bohuZel Cesi :

tak dobfi nejsou, je spotieba ryb
na osobu a rok, kterd se dlouho-
dobé drzi pod 5 kg. Je aZ neuvéfi-
telné, kolik lidi v tuzemsku pro-
hlési ,,j4 ryby nejim®, nebo ,.jen
kousek na vdnoce. To v Polsku
maji ro¢ni spotfebu pies 15kg
ryb na osobu. Pfi po¢tu obyva-
tel témét 40 milionu uZ je to re-
lativné zajimavy trh pro vyrobce
i prodejce ryb a rybich vyrobku.
Podobny veletrh tak ma v této
zemi své misto.
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Trvanlivé rybi vyrobky pasterované
a sterilované, jejich kvalita a vyznam

Jan KasSpar,
vedouci ZPPA FROV JU

a podzim roku 2022 by-
la dokoncena priace Zpra-

covny a prodejny ryb a produk- i

ta akvakultury (ZPPA) zabyvajici
se vlivem termopasteracnich a ter-
mosterilacnich zdhfevi na mi-
krobidlni stabilitu a jakost ry-
bi svaloviny. Spole¢né s tim byl

v priub&éhu roku 2022 proveden

pruzkum trhu a ekonomické kal-
kulace na typizovany produkt.
Dil¢i vysledky nabizime jako in-
formaci k zamysleni.

Optimalizace  technologického

zakroku probihala ve spolupréci :

s Vysokou $kolou chemicko tech-
nologickou v Praze a spole¢nost-
mi Designfoods s.r.o. a Delius
s.r.0. Ob¢ spolecnosti se zabyva-
ji produkei delikatesnich konzer-

vovanych vyrobku. Testovdni z4- :

jmu vefejnosti nasledné probihalo
od kvétna do prosince roku 2022
(Vodnanské rybarské dny, Zemé
Zivitelka, vylov rybnika RoZm-
berk, ochutndvky ve firmach).

Princip technologie je velmi leti- :

ty. Pro pfipomenuti struéné shr-
nuji zdkladni principy a vystupy
obou procesu.

M Termosterilace — prodlouZe-
ni trvanlivosti v fadu let, elimi-
nace potieby chladiciho fetézce
— teplota skladovani je obvyk-
le 25°C. Produktem je konzerva.
Technologicky musi byt vyrobky
v hermeticky uzavienych obalech
tepelné oSetfeny ve vSech ¢dstech
na teplotu, jejiz dc¢inky odpovida-
ji t¢inkam teploty 121 °C pisobi-
ci po dobu nejméné 10 minut.

B Termopasterace — prodlouZe- !
i Vysledkem testovani jsou

ni trvanlivosti na 6 mésicu, Setr-
néjsi ke vstupni suroving, nasledné
nezbytné dodrZeni chladiciho fe-
tézce. Teplota skladovani do 5°C.
Produktem je polokonzerva. Tech-

nologicky musi byt vyrobky v her-
meticky uzavienych obalech tepel-

né oSetteny ve vSech Cdstech
na teplotu, jejiZz ucinky odpovida-
ji d¢inktim teploty 100 “C pusobi-
ci po dobu nejméné 10 minut.

i noveni

¢ Co bylo testovino:
- M 12 druhi ryb, vice nez 2000

vzorki (kapr, amur, lin,
tolstolobik, Stika, candat,
sumec, pstruh, jeseter, dhot,
tildpie, sumecek africky)

B Mikrobidlni kontaminace
a bezpecénost produkti

Ucinnost - termostatova
zkouska

Senzorické hodnoceni
Uroveii Zluknuti (TBA)

Obsah vitaminu D

Pomér omega 3 a6
nenasycenych mastnych
kyselin

Biogenni aminy

Tekavé latky

Aktivita vody (w)

pH

Porovnani parametrti vzorka
vafenych, smaZenych

a pecenych

B Ekonomické parametry

Postup byl takovy, Ze jsme si ob-
jednali Zivé a uzené ryby a zpra-

covali je do vSech testovanych :

forem (filety, porce, nudlicky,
s kuzi, bez kuZe, profezané, ne-
profezané, mechanicky oddélené
maso, atd.). V pribéhu price jsme
prubézné odebirali vzorky na sta-
mikrobidln{
ce, zaroven testovali rizné drovné
zdhtevu, soli nebo solnych roz-
tokd, piidavky oleje, kofeni a ji-
nych komponentlii a neustéle je
ochutnavali.

¢ KdyZz jsme vyfadili, co vSech-

no nemd smysl délat nebo je pii-
li§ komplikované, vybrali jsme 5
druht ryb a ke kazdému priradili
moZnost Upravy.

nasledujici produkty:

Kapr s ¢esnekem

Pstruh s tymidnem

Amur s levanduli

Tilapie s chilli
Tolstolobik bukem uzeny

Tyto varianty jsme dopracovali
do kone¢né podoby a po nezbyt-
nych testech nabidli vefejnosti.

kontamina- :

Tip z nadi

TILAPIE

Ddrkové baleni

Na co jsme pfisli? Prisli jsme pre-
dev8§im znovu na to, Ze samo se
nic neudéld. Objem casu strave-

¢ ného pii pripravé vzorki, prova-

déni analyz, dil¢ich vyhodnoceni
atd. vyrazn€ prekracoval pldno-
vanou ¢asovou dotaci a stalo nds
to mnoho no¢nich smén i viken-
du. Nicméné, v koneCném du-

i sledku se to vyplatilo. Jedna véc

je tvrdit, Ze je néco dobré a druhd
mit k tomu kompletni soubor dat,
ktery to jednoznacné prokazuje.

Dokézali jsme, Ze lze svalovinu

: sladkovodnich ryb upravit do podo-
. by, kter je Siroké vefejnosti blizk4,

Ze je mozné zachovat urcité kvalita-
tivni parametry a zdroven prodlou-
Zit trvanlivost vyrobkil v fadu mési-

cu az let s neklesajici ekonomickou :

; \l t\;'.'.l

a jakostni drovni. ZjednoduSeng fe-
¢eno — md smysl rybf maso zava-
fit, protoZe na tom vydélaji vSich-
ni. Verfejnosti se dostane vyrobek
ready to eat” bez nezbytnosti chla-
dictho fetézce a producentiim alter-
nativni moZnost zhodnoceni produ-
kovanych ryb.

Vyrobky jsme testovali na dvou
drovnich.

1. SluzZba - ne kazdy rybarsky

i podnik m4 autokldv, ale techno-

logické zpracovani je mozné si
objednat

2. Vlastni sily — prakticky kaz-
dy rybarsky podnik md udirnu,
ve které je moZné simulovat
podminky pro termopasteraci.

(Pokracovdni na strané 9)
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Trvanlivé rybi vyrobky pasterované
a sterilované, jejich kvalita a vyznam

Dilci vystupy testii.

(Dokoncent ze strany 8)

Pro prvni variantu redlné existuje moznost spoluprdce s potravinai-
skym podnikem, kterému je doddna vstupni surovina, on ji zpracuje dle
technologie a pozadavku a vyrobek vrati zadavateli v prodejné formé
(na paleté, v krabicich, s etiketou rybarského podniku, atd).

Pro druhou variantu je tfeba poupravit provozni ¥ad a doplnit HACCP,
vyzkouset a pfeméfit nastavitelné parametry udirny (méfit umime) a je
mozné zacit s vlastni produkeci.

Dil¢i vysledky:
B Testy prokazaly, 7e pokud je pii vyrobé hliddna hygiena provozu, je
mozné udrZet i kontaminaci koliformnimi bakteriemi na hodnot& < 10!

B Systém vakuového uzavirani dokaZe eliminovat Zluknuti na minimum.
Napt. vzorek uzeného Tb bez jakéhokoliv jiného oSetfeni vykazo-

val po 3 mésicich od zavafeni hodnotu 0,27mg malondialdehydu/kg

(za hranici pro Zluklé potraviny je povaZovédna hodnota 1mg/kg)

(napf. pomér omega 3 a 6 mastnych nenasycenych kyselin)

mostabilni vitamin)

Minimalizace zmén chuti vakuovym uzavirdnim

(vyjma uzeného Tb, zde bylo 130 g ¢isté uzené svaloviny)

Nic neni vSespasitelné, ale urcité je dobré mit na vybér z vice mozZnos-
ti. Tento vystup umoziiuje producentim velmi vyhodné zhodnotit ¢ast
produkce do formy, které je celorocné dostupnd a ekonomicky urcité ne
nezajimavd. Mimo jiné umozZiluje vyuZiti ,,zbyvajici* produkce napft.
po rybéfskych slavnostech — ne vZdy se vSe podati prodat, rozsiteni pro-
pagace (napf. i formou déarkovych baleni), a jeden z velmi dilezitych
faktorti — umoziiuje prodej a nasledné odeslani formou e-shopu.

Nejednd se o zcela nové postupy. Jednd se o pfipomenuti, upfesnéni,
optimalizaci a podrobnou analytickou préci, kterd ma pomoci zhodnotit
produkci, nikoliv pouze poukazovat na nedostatky.

V piipadé zdjmu o vice informaci je mozné se na mé obratit na e-mailu
(jkaspar@frov.jcu.cz).

RVBNIRARSTVI

Zachovani obsahu vitaminu D (to nds nepfekvapilo, jednd se o ter-

Vyhodnoceni dotaznikl z ochutndvek prokdzalo, Ze cca 60% oslo-
venych by si vyrobek zakoupilo. Hodnocenou kupni cenou bylo !
130 - 140 g vyrobku, z toho bylo 100 g svaloviny v syrovém stavu

« . e . . Vyjmuti vzorkii z autokldvu.
Prokazatelné srovnatelné kvalitativni hodnoty s vafenim v péfe !

[AUERUURRNRERR

gry!

i Skladovact test
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