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implementujicich Trebori — Fish cilem je udrZet a zajistit
operacni programy Market a.s. trvale udrZitelny
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3 a kvalitni rybolov

Skolenf kuchatu

na hotelovych
Skolach pokracovalo
4 ivroce 2019

Rybéfstvi Chlumec

nad Cidlinou vychovdva
ryby podle cechovnich
norem

Na evropské scéné se feSila problematika
poskytovani ekosystémovych sluzeb 1 propagace
na podporu konzumace sladkovodnich ryb

odzimni valné shromdzdéni

Evropské federace chovate-
14 ryb (FEAP) se tentokrat konalo
v belgickém Bruselu, zdcastnilo
se jej 43 delegatii ze sedmndcti ze-
mi Evropské unie i mimo ni a ta-
ké pozvani hosté z Generdlniho
feditelstvi pro ndmoini zdleZitosti
arybolov (DG Mare) a z nékolika
evropskych védeckych instituci.
Jako delegét za Ceskou republiku
se zaseddni Ucastnil i feditel Ry-
bitského sdruzeni CR, RNDr. Mi-
chal Kratochvil, Ph.D.
Zasedani bylo zahdjeno jednanim
Komise pro zdravi a welfare ryb,
kterd se vénovala nékolika oZe-
havym tématim. StéZejnimi bo-
dy projedndvanymi v komisi byl
posun v piipravé delegovanych
a implementovanych akta k ev-
ropskému nafizeni o ndkazich
zvitat a zavéry a doporuceni od-
borné pracovni skupiny pro wel-
fare ryb pfi zabijeni ryb ve zpra-
covndch. Delegiti byli rovnéZ
informovéni o tom, Ze v ufednim
véstniku Evropské unie bylo zve-
fejnéno nové nafizeni Evropské
komise ¢. 1871/2019 o referenc-
nich hodnotich pro opatfeni pro
nepovolené farmakologicky tcin-
né latky pfitomné v potravinich
Zivoci§ného puvodu. S dcinnosti
od 28. listopadu 2022 vejdou nové
limity pro rezidua nékterych zaka-
zanych litek v platnost, rozhodny
limit se zpiisiiuje ze soucasnych 2
pg/kg na 0,5 ug/kg u malachito-
vé zelené a jeji leukomalachitové
formy, spole¢né s nimi se zpiis-
fiuji limity i pro chloramfenikol
a nitrofurany.

Zaseddni poté pokracovalo jed- :

Zakladnimi prvky diskuze byla i neutéSena
situace ohledné ryboZravych predatori a apel
na celoevropské reSeni této problematiky

ndnim vSech Ctyf sekci pro jed-
notlivé druhy ryb. Sladkovodni
sekce se zabyvala pfedevsim rezo-
luci a zévéry z konference o cho-
vu kapra, kterd se konala zacat-
kem zéii v bavorském Ansbachu.
Zakladnimi prvky diskuze tak by-
la situace ohledné ryboZravych
predétorti a apel na celoevropské
feSeni problematiky, kompenzace
a platby za Skody a vicendklady
spojené s plnénim environmentdl-
nich sluZeb u rybniki a potreba re-
alizace kampani na podporu pro-
dukce kapra se 100% pokrytim

ndkladii z nov€ vznikajiciho Ev-
ropského namotniho, rybaiské-
ho a akvakulturniho fondu. Dile
probihala diskuze k situaci na tr-
hu s kaprem v jednotlivych ¢len-
skych stdtech, kdy ani vyhlidka
pro letoSni rok nenf pfili§ optimis-
tickd — v Evropé vzhledem k ak-
tudlni situaci v Polsku prevazu-
je nabidka nad poptdvkou, coZ
se odrdZi negativn€ i na cené té-
to komodity. V prubéhu diskuze
byly zminény i moZnosti realiza-
ce propagacnich kampani na pod-
poru konzumace sladkovodnich

ryb a vzdjemné sdileni zkuSenos-
ti s takovymi kampanémi v jed-
notlivych zemich s chovem kapra.
Na programu Sladkovodni sekce
byla také volba nového predsedy
a mistopfedsedy. Na ndvrh sou-
casného predsedy, kterému vypr-
el koncem letosniho roku jeho
tiflety mandat, byla delegaty jed-
nomyslné schvélena na dalsi tfile-
té obdobi 2020-2022 novd pred-
sedkyné Sladkovodni sekce, pani
Marine Levadoux z Francie, mis-
topfedsedou se stal na stejné vo-
lebni obdobi jeji dosavadni pred-
seda, RNDr. Michal Kratochvil,
Ph.D.

Pristi vyro¢ni zaseddni Evrop-
ské federace chovateli ryb se
ve dnech 28.-30. kvétna 2020
uskutec¢ni v madarské Budapesti.
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Setkani fidicich organu implementujicich
operacni programy

: Z astupci fidicich organd, kte- :
i maji na starosti operac- :

ni programy z Evropskych fon-
da, se ve dnech 5. aZ 6. listopadu

2019 setkali v CR. Pfedstavite-

1€ jedendcti Clenskych stiati EU
(Irsko, Dansko, Finsko, Nizo-

zemsko, Polsko, Estonsko, §pa— :

nélsko, Bulharsko, Rumunsko,
Lotyssko a Ceskd republika) si

vyménili informace o akvakul- ;

tute. Cilem setkdni bylo také se-
zndmit evropské predstavite-
le rybafstvi a rybarské politiky

s nasi narodni tradici — chovem :

ryb v rybnicich, vylovy a vdnoc-
nim kaprem.

Prvni den se ucastnici vénova- :

li odborné cdsti s tématy apli-
kovany vyzkum v oblasti rybai-

stvi v CR, aktualizace strategie

akvakultury a ptiprava dotac-
niho programu na dal$i progra-
mové obdobi. Na druhy den byl

pro G&astniky pfipraven zéZitek :

v podobé vylovu ¢tvrtého nejvét-
$tho rybnika v Ceské republice,

Dvofristé, a to s odbornym vykla- :

dem. Vykladu se ujal prezident
Rybéiského sdruzeni, Ing. Jan

Tématem diskuze byla strategie akvakultury v pristim programovém obdobi

Pritomno bylo 11 ¢lenskych stdtii

Hada, Ph.D. Dozvédéli se tak i nfho kanédlu s rybniky v Tre-
o historii ¢eského rybnikafstvi, * boiiské pdnvi (na 460 rybniku)
jeho strategickém a chovu a vylovu
vyznamu pro za- kapra v tradi¢nim
drZovéni vody rybnikarstvi.

v krajiné, jedi- Po vylovu rybni-
neéném systému propojeni vod- | ka Dvofisté zastupci evropskych

EVROPSKA UNIE
Evropsky namaofni a rybafsky fond
Operaéni program Rybddstyi

staitl navstivili nejvétsi Cesky
rybnik RoZmberk. Setkdni by-
lo velkym piinosem pro c¢len-
ské staty a poukdzalo na jedi-
necnost tradi¢niho rybnikafstvi
v CR a zemich bez moiského
rybolovu.

Ndvstéva sddek Saloun v Lomnici nad LuZnict
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Zpracovna Trebon — Fish Market a.s.

Ing. Jan Sindel4F,
vedouci zpracovny
Zpracovna Tfebori -
Fish Market a.s.

Na jaké druhy ryb se vase zpra-
covna zaméiuje?

Na sladkovodni druhy ryb s vy-
raznou pievahou kapra a pstruha
duhového.

Kromé pstruha duhového zpraco-
vavame ryby vyhradné z produkce
spole¢nosti spadajici pod Rybéi-
stvi Trebor HId. a.s.

Popiste strucné technologii zpra-
covdni ryb, kterou vaSe zpracovna
praktikuje.

Opracovéni ryb na jednotlivé dru-
hy vyrobki. Od kuchanych ryb
ptes porce pllky, aZ po filety. Stdle
vyssi je poptavka po filetach z kap-
ra s profezanymi mezisvalovymi
kustkami.

VétSina fetézcl vyZaduje individu-
alné balené vyrobky urcené na pro-
dej tzv. suchou cestou.

Soucdsti zpracovny je i maly udi-
rensky provoz zaméfeny vyhradné
na sladkovodni druhy ryb.

Jaky je objem vyroby, ktery projde
zpracovnou?

Zpracovna ryb v Tfeboni zpracuje
ro¢né 410t trZnich ryb.

Kapri pilky

Zpracovna ryb v Treboni

Kam nejéastéji sméruje Vds odbyt
ze zpracovny?

VétSina produkce smétuje do téch-
to segmentil: gastronomie a pfimy
prodej, export, fetézce.

Jaké jsou druhy rybich vyrobkii,
které VaSe zpracovna produkuje?
Zpracovna ryb produkuje chlazené,
mrazené a uzené druhy vyrobku ze
sladkovodnich ryb. VétSinu podilu
na trzbéch tvoii vlastni vyroba.

Jaké je pracovni vytiZeni zpracov-
ny v pribéhu roku a kolika ¢lenny
persondl ji obsluhuje?

V béZném roce je na zpracovné 10
zaméstnancll. Ve vdnocni sez6né se
pocet pracovnikll nékolikrat zvysi.

Jaky je Vd§ ndzor na budouci
vyvoj zpracovatelského sektoru
v rybdrstvi?

Zpracované ryby jsou, vzhledem
k vyvoji spolecnosti, stile Ziddangj-

§i formou prodeje sladkovodnich
ryb. Stdle méné lidi umi, nebo ne-
chce, zpracovavat Zivou rybu v do-
mécich podminkdch a velkd Cést
zdkaznikl preferuje koupi jiZz ho-
tového vyrobku. VétSina zpraco-
ven naraZ{ na problém velké sez6n-
nosti prodeje, kdy po vétSinu roku
nejsou kapacity zpracoven naplno
vyuZity a naopak pred Vanoci po-
ptavky po upravenych rybach pre-
vysuji vyrobni kapacity provozii.

Kapii filety

Kapri hranolky
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Ing. Roman Heimlich, Ph.D., novy jednatel Ceského rybaiského svazu, iika:
Mym cilem je udrzet a pro rybare zajistit
1tni rybolov

trvale udrzitelny a kva

Roman Heimlich se stal novym jednatelem CRS, kdy na z4-

2N 2

kladé vybérového Fizeni nahradil od 1. zari 2019 v této pozi-
ci Ing. Jana Stipka, ktery odesel do penze. MiZete étenaitm
pribliZit svou rybarskou minulost?

Narodil jsem se v roce 1981
ve Strakonicich. Okolo vody,
fek, rybniki a vylovil jsem se po-
hyboval jiZ od malicka. Voda mé
vzdycky pfitahovala a Zivot v ni
fascinoval. Prvni rybu na prut
(liskovy) jsem ulovil v Sesti le-
tech na obecnim rybniku u babic-
ky a od té doby jsem byl chycen
navZzdy.

Pravé z téchto divodi jsem
po ukonceni zdkladni $koly v ro-
ce 1995 nastoupil na Stfedni ry-
barskou Skolu do Vodian. A pro-
toZe mé rybafstvi pordd bavilo,
moje ndsledujici studijni kroky
sméfovaly do Brna, kde jsem ab-
solvoval Mendelovu zemédél-
skou a lesnickou univerzitu - ma-
gistersky program zootechnika
s rybafskou specializaci. V ro-
ce 2012 jsem pak ukondil na téz
univerzité postgradudlni doktor-
ské studium ve studijnim progra-
mu Ekologie a ochrana prosttedi
(zoobentos Lednickych rybniki).
JiZ v pribéhu studii na Mendelo-
vé univerzité jsem zacal (v roce
2008) pracovat jako odborny re-
ferent Ministerstva zemédélstvi
v Oddéleni rybarstvi a vcelarstvi,
kde jsem pak od roku 2016 pu-
sobil jako vedouci oddéleni, az
do zahdjeni prace pro CRS.

Jaké jsou VaSe pliny a nejbliZ-
§i cile, které svaz pro sportovni
rybdre pFipravuje? Na co se mo-
hou tésit? Jaky je stav a vyvoj
¢lenské zdakladny?

V novém zaméstndni jsem po-
mérné kratce, takZe se samoziej-
mé intenzivné seznamuji S cho-
dem sekretaridtu, vztahy mezi
jednotlivymi mistnimi organiza-
cemi, Uzemnimi svazy a spolu-
pracujicimi subjekty. Myslim, Ze
mame dobry tym, a to je zaklad.
Mym cilem je udrzet dostupnost
celosvazového rybolovu i do bu-
doucna a pro rybdfe zajistit
za vloZené prostiedky co nejlepsi
servis, trvale udrZitelny a kvalitn{

rybolov. Clenskd zdkladna ndm
nékolik poslednich let pozvolna
roste, a to napfi¢ v§emi kategori-
emi, coZ je dobré znameni a pii-

slib do budoucna.

Spole¢nym problémem produkc-
nich a sportovnich rybdii je su-
cho, nemoci a boj s ryboZravymi
preddtory. Jakd je aktudlni situ-
ace na svazovych revirech?
Vyse jmenované problémy se sa-
moziejmé rybarskych revirt do-
tykaji velmi vyznamné.

V souvislosti s ndrlstem teplot
dnes nejvice trpi pstruhové revi-
ry s obsadkou lososovitych dru-
ht ryb, které jsou na teplotu vo-
dy a obsah kysliku velmi citlivé.
Ubytek vody a zvySujici se tep-
lota tedy vyZaduje reakci i co
se tyce zpusobu hospodatreni.
Ve vhodnych podminkdch pod-
porujeme puvodni druhy ryb, jin-
de uplatiiujeme kombinované ob-
saddky a tam, kde jsou podminky
pfedev§im v prubéhu léta zcela
nevyhovujici, vysazujeme vice
odolné druhy ryb, a to predev§im
v jarnim a podzimnim obdobi,

Vadsnivy rybdr

Nz

kdy je teplota vody niz§i. Na mi-
mopstruhovych revirech se zatim
problémy se suchem tykaji né-
kterych nebeskych rybnikut, nadr-
Zi s nedostate¢nym pfitokem ne-
bo ¢asti toku s vyraznymi odbéry
vody. Z nebezpecnych ndkaz se
jednd ptedevsim o KHV (koiher-
pesvirézu) u kapri a VHS (viro-
va hemoragicka septikémie) u lo-
sosovitych ryb. Obecné miZeme
fici, Ze tyto nemoci pifimo sou-
visi s hustotou obsddky a mame

s nimi problémy pouze lokdlné,
vétS§inou na chovnych rybnicich
arybochovnych zafizenich. V ry-
barskych revirech se diky vyraz-
nému natfedéni obsadky vétSinou
neprojevuji, prirozené dochazi
spiSe k utlumeni ndkazy. Aktu-
alni nakazovou situaci v CR pak
zohlediiujeme pfi volbé dodava-
tele rybich nésad do revirt.

RyboZravi preditofi ndm, podob-
né jako sucho, délaji opravdu vel-
ké vrasky na cele. V hlavni roli
zde vystupuji dva klicové druhy,
a to kormoran velky a vydra fi¢-
ni. U kormordéna jiZ existuje moz-
nost regulace na zdkladé platné
vyjimky. Navic Ministerstvo ze-
médélstvi nové vyplaci z ndrod-
nich zdroji ,,zéstfelné*“ 500Kc<
za zobdk. D4 se fici, Ze co se ty-
¢e regulace zminovaného rybo-
Zravého preddtora, jsme na tom
v porovnéani s vétSinou stati EU
velice dobfe. Nicméné problém
kormordna je tfeba jednoznac-
né fesit na tdrovni celé EU. Co se
ty¢e vyder, tam je situace pod-
statné hor$i, nebot Ministerstvo
Zivotniho prostfedi prozatim ne-
umoziiuje regulaci a jeji popu-
lace v poslednich letech enorm-
né stoupd. Nicméné pevné veétim,
Ze se v nejblizsi dobé podafi na-
lézt s orgdny ochrany Zivotniho
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Ulovek pstruha duhového v poddni nového jednatele CRS

prostiedi rozumny kompromis
a ur¢itd droven fizeni pocetni-
ho stavu bude umozZnéna. Z dal-
Sich predétoru, ktefi vice ¢i mé-
né misty ovliviiuji obsadky ryb,

lze jmenovat volavky, ¢dpa Cer-

ného, norka amerického, morc¢a-
ka a dalsi...

Jsou néjaké zdsadni problémy?
Sportovni rybdii si napriklad
Casto stéZuji, Ze v nékterych lo-
kalitdch neni Zddny limit dlov-
kii na ryby, které si rybdr za rok
od vody miiZe odnést a hodnota
odlovenych ryb mnohondsobné
prFesdhne cenu povolenky. Dost
Casto se také hovofi o nutnosti
zavedeni horni miry u nékterych
sportovné cennych druhii ryb,
Jjak tuto problematiku vnimdte?

Domnivdm se, Ze soucasny sys-
tém hospodareni v revirech a sva-

zového rybolovu je dobfe propra- :
covany, md dlouholetou tradici, :

je dostupny pro kazdého a revi-
ry jsou, i pfes uvedené problémy
vyse, obecné solidné zarybnény.
Co se tyce povoleného mnoZstvi
ponechanych ryb, v této zdleZi-
tosti probihaly a déle probihajf
cetné diskuze, avSak neni snad-
né nastavit systém tak, aby vyho-
voval poZadavkim vSech rybara
a zdroveli byla zajiSténa udrZi-
telnost rybolovu. JiZ v minulos-
ti zde byla snaha o omezeni po-
¢tu ponechanych kust ryb (50ks
vyjmenovanych druhi ryb ro¢né)
s moZnosti zakoupeni dal$i povo-

lenky po vycerpdni tohoto limitu, :

aviak tento systém se z n&koli- !
ka divodi neosvédeil. Soucasng !
nastavend pravidla ohledn& moz- :
ného poctu ponechanych ryb lze
. povaZovat za rozumny kompro-
mis. N&kdo si pfivlastiiuje ryb vi- !
ce, jiny méné &i nic, méla by zde !
byt urcitd rovnovaha. Je to samo-
ziejm& také o chovani a rozum- :
¢ dle mého ndzoru nemélo byt apli-

ném pristupu samotnych rybaru.

U vody je jako doma...

Jestlize bude tato rovnovdha na-

diskuzi v zédleZitosti.

Ohledné zavddéni hornich mér
ryb se domnivdm, Ze pro za-
traktivnéni lovu nékterych dru-
ht na vybranych lokalitdch to jis-
té neni Spatny krok. Nicméné by

e
Setkdni jednatele a predsedy svazu s ministryni Kldrou Dostdlovou

kovéno ve vét§im ¢i neomezeném
rozsahu. Z hlediska zajiSténi udr-
Zitelnosti populaci ryb v rybai-
skych revirech jsou cenné zejmé-

i na stfedni kategorie, které maji
i nejvetsi reprodukeni potencidl.

V soucéasné dobé je vseobec-
ny problém s nedostateénym zd-
Jjmem déti o sportovni Cinnos-
ti. Jakym zpiisobem podporujete
vychovu mlddeZe v oblasti spor-
tovniho rybolovu? Maji déti
o chytdni ryb zdjem?

Co se ty¢e zdjmu o sportovni ry-
bolov, pocet déti a mladeze ma
jiZz zhruba 5 let rostouci tenden-
ci. Neni to zadarmo, za tim v§im
je tfeba hledat obétavou pra-
ci rybdf z mistnich organiza-
ci i Gzemnich svazit CRS. V fa-
dé naSich regiondlnich jednotek
zavedli prvni povolenku pro dé-
ti zdarma, mame Sirokou nabid-
ku rybarskych krouzkti mlddeZze,

i nabizime védomostné-znalostni
rusena, je pak tfeba sdhnout k re- :
strikcim. Jsme rozhodné otevieni !

soutéZe, pfipravujeme propagac-
ni materidly, vyukové pomucky
a ucebnice. V détech spatfujeme
budoucnost naSeho svazu, pro je-
jich podporu déldme maximum
a jsme rddi, Ze tato prace pfind-
§1 ovoce. V dnes$ni dobé pocita-
¢l a virtudlniho svéta je podle mé
budovani vztahu déti k ptirodé
velice cenné.

Letosni rok byl pro Vds urcité
hekticky, mél jste cas zajit s pru-
tem na ryby? Jite ryby, jaké a ja-
kou tipravu mdte nejradéji?

Je pravdou, Ze leto$ni rok rus-
néj$i byl. Kromé toho, Ze jsem
v pribéhu roku meénil zaméstna-
ni, v 1ét¢ se ndm narodila dcerka
Verunka, a tak krom pracovnich
povinnosti pfibylo i téch rodic¢ov-

: skych, které si ale moc uzivam.
: Nicméné Cas na ryby si snazim

udélat pordd - samozifejmé neo-
poustim moji srdcovou zdleZitost
muskareni, ale v posledni dobé
se pomérné ¢asto snazim prelstit
i vétsi dravce na piivlac.

Ryby pfipravuji a jim moc rad
a pomérné ¢asto. Mdm rad pstru-
ha, dravé ryby, ale hodné si po-
chutndm i na kaprovi, nebo obc¢as
na moiské rybé. Nejzdsadnéjsi
véc, co se tyce konzumace ryb,
je Cerstvost. Tvrdim, Ze Cerstvd
ryba nepotfebuje moc kofeni ani
sloZitou pfipravu, a tak si vétsi-
nou vystac¢im jen se soli, pep-
fem, trochou citrénu a olivovym
olejem.
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Popularni 23. roCnik Gastrofestu probehl

na ¢eskobudéjovickém vystavisti

covali a ti, co kreativitu udrZeli

larniho Gastrofestu, kde profesionalni kuchaii z celého své- = na uzdé.

I v leto$nim roce se Rybarské sdruzeni CR tcastnilo popu- '

ta predvadéji verejnosti svoje uméni. K vidéni byla renomo-
vana soutéZ Cesky kapr, filetovani kapri studenty Stiedni
rybarské Skoly Vodiiany a také probihal seminar s ochut-
navkami sladkovodnich ryb. Béhem 3 dnii navstivilo kuchai*-

skou show témér 14 tis. lidi.

JUDr. Vladimir Vyhnis,
regiondini pobogka Sumava,
Asociace kucharu a cukrara CR

alsi, v poradi 14. rocnik

prestizni kucharské soutéZe
CESKY KAPR, probéhl trading
ve dnech 21. — 22. listopadu v pa-
vilonu ceskobudéjovického  vy-
stavisté. Akce AKC CR pobocky
Sumava je trvalou souddsti gastro-
nomického festivalu Gastrofest.
Oznaceni Cesky kapr je registrova-
nou ochrannou zndmkou Rybérské-
ho sdruZeni CR a je zarukou vysoké
kvality této po-
traviny. Jeji kon-
zumace se vSak
z velké ¢asti redu-
kuje na pripravu
smaZeného kap-
ra. 85% rocni spotieby kapra se rea-
lizuje o vdnocnich svétcich. Snahou
organizatord soutéZe je podpora
vzniku novych, modernich kulinét-
skych tprav z této cenné suroviny,
ale pfedevsim podpora rtistu doved-
nosti, tvofivosti a umu soutéZicich.
Do findlového kldni postoupilo 12

spondenc¢ni ¢asti soutéZe, a to v ka- :
tegoriich juniofi a seniofi. Ukolem

kazdého finalisty byla piiprava Ctyf
porci moderniho hlavniho chodu
vletné piilohy s pouZitim dominant-
ni suroviny - filetu z kapra, doplné-
né zeleninou firmy Bonduelle, v ¢a-
sovém limitu 45 minut.

Jury soutéZe sloZend z vyraznych
autorit — Vladislava Stuparice, Da-
vida Kaliny, Ing. Eduarda Levého
a Oldficha Pitry — hodnotila pte-
devs$im zru¢nost, moderni techno-
logické postupy, ndpaditost, chut,
viini a prezentaci na talifi.
Prvenstvi v kategorii juniofi obsa-
dil ve zlatém pasmu Ondfej Kubt
z SOU gastronomie U krbu, Pra-
ha. Druhé misto ve zlatém pds-

Cesky kapr 2019
zna své vitéze

mu obsadil Vojtéch Prasek z SPV
hotelu InterContinental s.r.o. Pra-
ha a na tfetim misté ve stifbrném
pasmu skoncil Raul Podrazil ze
Stredni Skoly gastronomie a sluZeb
Liberec.

V kategorii seniorti ziskal prven-
stvi ve zlatém pdsmu Jakub Du-
na z restaurace Mincovna Praha.

Na druhém misté ve zlatém pdsmu :

skoncil Lukds Kucera z restauran-
tu Svejk, Hotel u Zeleného stromu
z Nepomuku a na tfetim misté skon-
¢il ve zlatém pasmu DuSan Rybdk
z SOS a SOU HorSovsky Tyn.

Jak hodnoti s ¢asovym odstupem

predseda ko-
mise pan Vla-
dislav Stupa-
ri¢  vystoupeni

7

soutéZzicich?

,Letos, stejné ja- |

ko v predchozich letech, neby-
li soutéZici ,,omezovani tematic-
kym zaddnim organizétort, takZe

kazdy mohl naplno vyuZzit vlast-

ni kreativitu. Snaha ji uplatnit by- i
la vidét u vétSiny receptll, nejen

po strdnce pouZitych surovin, se-
staveni na talifi, ale i rozmanitosti
pouZzitych postupt. A je dulezité,

Ze se to nechd fici nejen o senior-
ské kategorii, ale i o juniorech.

Kreativita je viak do jisté miry ri-

zikova a musite ji mit pod kont-
rolou, protoZe jakmile ji povoli-
te uzdu, podstr¢i vdim do surovin
takovou, kterou budete s kaprem

marné€ ladit anebo vdm rozboii vas :
do detailu vypracovany Casovy !

plan. To se tykd pfedevsim vydeje
soutéZzniho pokrmu, kdy pfemira
dekorativnich komponentti neje-
nom pohlcuje drahocenné minuty.

¢ To potvrdily i vysledky. Uspéli ti, :
i co se dokdzali soustiedit na chu- :

tové sladéni vSech komponent,
ti, co si nenechali piipravu kapra
na posledni chvili, ti, co ho dobie
dochutili a dikladné tepelné zpra-

SoutéZ by se nemohla uskutec
nit bez podpory hlavnich partne
i soutéZe — Ministerstva zemé
délstvi CR, Rybérského sdruzen

CR, Intergastu a.s., GastroJobs.cz, ;
i Bonduelle, JAJ Real s.r.o. a Fa- !

kulty rybafstvi a ochrany vod Ji-
hoceské univerzity.

Podékovani organizétorl patii ta-
ké partnerim a sponzorim AKC
CR pobotky Sumava. Organiz-

i tofi — predevs§im feditelka souté-

Ze pani Bc. Miroslava Pitrov4, jeji

r

Ukdzka soutéznich pokrmii

manzel Oldfich Pitra a dalsi ¢leno-
vé regiondlni pobocky JUDr. Vla-
dimir Vyhnis, Gabriela Kralic-
kovd a Eduard Levy — opétovné
dokazali, 7e Cesky kapr je potieb-
nou akci patfici trvale mezi nej-
prestiznéjsi celostdtni kulinadrské
soutéZe, a Ze je, a to je snad nej-
spéch druhych a mistem setkdvani
lidf stejnych zdjmi a hodnot.

Podékovani patii i moderatorovi
celé soutéZe Jakubovi Sedlackovi,

ktery po oba soutéZni dny velmi

Xy 2

poutavé moderoval soutézni klani.
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Skoleni kuchaftt na hotelovych §kolach
pokracovalo 1 v roce 2019

v leto$nim roce probihalo ko- | |
leni kuchait na téma, jak sprav- |

né pripravit pokrmy ze sladkovod-
nich ryb na talifi.

Skoleni prov4d¥l Ing. Eduard Le-
vy na té€chto $koldch:

20. tnora

Stiedni $kola cestovniho ruchu

a gastronomie Plzef, Skvriiany

9. dubna

SOU Susice - obor kuchaf

30. dubna

SOU Strakonice - obor Kuchar
24. 74t

SOU Klatovy - obor Kuchat

Déle provedl mistr

kuchai'skou prezentaci pii Svato-
Hubertskych slavnostech na Klo-
kocné u kuchat'ské restaurace Ja-
roslava Sapika. Akci navstivilo
zhruba 3 000 lidi, ¢tyfi hodiny by-
ly pfipravovdny a komentoviny

ptipravy a ukazky s ochutndvka- :

mi rybich pokrmt ze sladkovod-
nich ryb.

kuchar' :
Ing. Eduard Levy 14. zéat{ 2019

Ukdzka zpracovdni ryb

Kuchai'skd show

Jednani se Sdruzenim chovatelu ryb na Slovensku

ne 31. f{jna probéhla v sidle Rybaiského sdruZeni CR schiiz-
ka se zdstupci SdruZeni chovatelli ryb na Slovensku, ktef{ pro-
jevili zdjem o vzajemnou spolupréci. SdruZeni bylo zaloZeno v roce
1999 a m4 16 ¢lend, reprezentuji ho zejména mali producenti, cel-
kovd rybni¢ni plocha na kterych hospodafi je pfiblizn€ 120 ha. Ro¢ni pro- !
dukee ryb je kolem 1 000 tun a tvoi ji z jedné poloviny kapr a z druhé :

///////

=4 10, klesajici objem dota01, prakticky Zddnd ochrana domdctho trhu
a absolutné nedostate¢nd podpora rozvoje chovu ryb na Slovensku.
Informace o sdruzeni Chovatelti ryb na Slovensku lze nalézt na webu
www.zchrs.sk.

Slavnostni vylov rybnika Rozmberk

d patku 11. fijna do ned¢-

le 13. fijna 2019 probihal
slavnostni vylov rybnika RoZm-
berk. Fakulta rybarstvi a ochra-
ny vod ve spolupréci s Jihocesky
krajem a za podpory Rybarstvi
Tteboni, a.s. zde prezentovala
pfedevsim pro nejmensi zdjemce
vyukové programy, kvizy a sou-
téZe zamérené na rybafstvi, ryby
a svét kolem vody. V navstév-
nim stdnku se predev§im v pa-
te¢nich dopolednich hodindch
tvofily zdstupy déti z riznych
gasti Ceské republiky, které si
prijely uzit slavnostni néladu
vylovu RoZmberka a ziskat no-
vé védomosti.

Nejvétsi zdjem

byl proto o ukdzku Zivych raku
spojenou s odbornym vykladem
zaméstnanct fakulty. Ochuzeni
ale nebyli ani dospéli navstévni-
ci, ktefi si mohli odnést drobné
upominkové predméty, ndsténny
rybérsky kalenddr ¢i pofidit od-
bornou rybarskou literaturu z fa-
kultniho e-shopu. Ke spokoje-
nosti vSech opét perfektné vyslo
pocasi, coz pfispélo k nadher-
né atmosfére této akce. Pochva-
lu si zaslouZi pfedev§im podnik
Rybafstvi Trebo, a.s., jehoZ za-
méstnanci akci perfektné orga-
niza¢né zvladli a tak opét pfi-
spéli k dobrému jménu ceského
rybérstvi.

Stdnek pro déti na vylovu rybmka RoZmberk pripravila FROV JU za podpory
i Rybarstvz Trebori
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Cesi by méli konzumovat vice sladkovodnich
a morskych ryb

Podle odbornikii na zdravou vyZivu by dospély jedinec mél '

roéné zkonzumovat kolem 17kg rybiho masa. V Ceské re-
publice se v priméru zkonzumuji pouze necelé ¢tyri kilogra-
my ro¢né. Od roku 1961 se spotieba ryb v Ceské republice
prakticky nezménila, prestoZe nabidka rybiho masa a pro-
dukta z ryb je mnohonasobné vyssi.

ybi maso patfi od nepamé-

ti do tradi¢ni Ceské kuchy- ;
¢ je necelych 10 tisic tun. Na dru-
ly pravideln€ rybi speciality jako ;

né. NaSe prababicky pripravova-

kapra na ¢erno, thore na masle, li-
na na kmin€ a dal$i vyborné pokr-
my zryb. V dnesni dob¢ ale popu-
larita ryb v Ceské republice lehce
pokulhdva. ,NaSe domdci spotie-
ba ryb je hluboce pod evropskym
prumérem. Je to velikd $koda, #i-
ka Martin Urbédnek z Rybarského
sdruzeni Ceské republiky.

Hitem v Ceské republice
je stile kapr

,.Ze sladkovodnich ryb, které jsou
vyprodukovany v Ceské republi-
ce, vede jednoznac¢né kapr. Zhru-

Kapr
nacerno

s karlovarskym

knedlikem

(Podle Eduarda Levého)

600 g kapra
stil, mlety pepf, olej, mdslo

Omadcka:

50 g masla

100 g kofenové zeleniny na tzv.
julienne

50 g vlasskych ofecht

50 g suSenych Svestek

50 g suSenych merun¢k
250ml cerveného vina
100 g $vestkovych povidel
1 IZice rybizového dZemu
pernik na strouhdni
hrebicek, bobkovy list,

4 kuli¢ky nového koteni
skofice mletd

ba polovina domdci produkce se
uplatni na tuzemském trhu, coZz

hém misté je to stdle popularnéj-

81 dvojice pstruh duhovy a siven ;
americky. Téch se u nds odcho- |

va v mnozstvi, které ¢ini az 1,1 ti-
sic tun,” vysvétluje Urbdnek. Me-
zi dalsi ryby, které jsou oblibené

u tuzemskych zdkaznika, patif su- :
mec, Stika, candat, amur a tolsto- :

lobik. Co se tykd moftskych ryb
z dovozu, velikou popularitu si

i ziskal losos z Norska, ktery ceno-
: vé konkuruje ¢eskému kaprovi.
i Nejcasté&ji Cesti zdkaznici kupuji i

ryby Cerstvé - chlazené, v posled-
nich letech naristd podil zpraco-
vanych ryb v podobé filetu, pilek

¢i podkov. MrazZenim ztraci ry-
¢ bi maso rychle kvalitu kvali vy- |

sokému obsahu vody, predev§im
u kapra. Doba mraZeni by proto
neméla presdhnout 1 mésic.

- Jak poznat Cerstvou
¢ a zdravou rybu?

Za Cerstvymi rybami nemusi-
me vyrdzet hned s prutem k ryb-
niku nebo prehraddm. Cerstvé ry-

by nabizeji nejen na sadkach, ale :
i vysvétluje Urbanek.

i na farmafrskych trzich nebo v su-
permarketech. ,.Zdravotni neza-
vadnost ryb je dusledné sledovdna
kontrolnimi orgény, stejné pifsné
kontrole podléhd i prodej ryb v su-
permarketech nebo ve specializo-
vanych prodejnich. Velky vyznam
na kvalitu suroviny md vliv pfiro-
zeného prostiedi, druh a mnoZstv{
pfikrmovaného krmiva, ale také

motnd manipulace s rybami. To
vSe se promitne na mase. DileZity
je také samotny pribéh zpracova-

ni. Maso nesmi byt kontaminova-
no produkty metabolismu a zejmé-
na agresivni Zlu¢i, kterd miiZze maso
trvale znehodnotit. V neposled-
nf fad¢ ovlivni findln{ kvalitu pri-
béh a délka uchovani masa. Obec-

: né plati, Cerstvd - chlazend ryba je
. nejlepsi. Pokud mraZend, tak hlu-

boce a pfi rozmrazovani se nikdy
nesmi pouZivat vysokych teplot.
Moft'ské ryby z dovozu Ize uchova-
vat v mraZzené podobé déle,” dile

Z pohledu konzumenta je tfeba si
dédle vsimat, jak ryba vypadd. Pri
nékupu cerstvych ryb by mél zdkaz-
nik zkontrolovat rybé hlavné odi,

i Zabry a celkovou rybi viini. O¢i Cer-

stvych ryb jsou vypouklé a Ciré, 7a-
bry jsou syté Cervené. Jak je ryba
star§i, oci jsou zakalené a barva Za-
ber jde do hnéda. Takové ryby zaro-

stres v pritbéhu odchovu nebo sa- | Vel doprovézi nepifjemny zdpach.

https://www.zrozeno.eu/aktuality-detail/17/
cesi-by-meli-konzumovat-vice-sladkovod-
nich-a-morskych-ryb

B V hrnku uvaiime domékka vlagské ofechy. Odvar uchovame do omacky.

M V kastrolu nechime na mésle orestovat kofenovou zeleninu, zalijeme Servenym vinem, vsypeme kofeni
a cca 5 minut redukujeme. Pfiddme pokréjené suSené meruiiky a $vestky, uvarené vlasské ofechy, povidla
a za stdlého michdni provaifime do jejich rozpusténi.

M Podle potieby dolévame vyvarem z ofechii, dochutime rybizovym dZemem a provaifme. Omacku zahusti-

%

me strouhanym pernikem a za stdlého michdni do hustsi konzistence zjemnime ofiSkem studené¢ho maésla.

M Na panvi rozpustime méslo a piilijeme trochu oleje, aby se méslo nepiepalovalo. Panev nahiejeme a piida-
me porce kapra kiZ{ na panev. Ty jsme pfedem nasolili a ochutili cerstvé mletym peprem. Pii teploté cca
150 °C peceme asi 4 minuty a poté porce obratime a peceme jesSté cca 1 minutu.

M Podédvame s karlovarskym knedlikem.

M Karlovarsky knedlik: 160 g na kosti¢ky pokrajené Zemle zvlh&ime mlékem s rozslehanymi 4 Zloutky. Pii-
dame 400 g hrubé mouky, 1 1Zici nasekané petrZzelové naté, posolime a vSe promichdme. Ze 4 bilku si usle-
hame tuhy snih, ktery vmichdme do tésta. Tésto vafime 15-20 minut v tlac¢enkové f6lii nebo v ubrousku.
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Rybarstvi Chlumec nad Cidlinou
vychovava ryby podle cechovnich norem

ybérstvi Chlumec nad Cid-

linou zacalo v letoSnim
roce produkovat ryby podle
cechovnich norem a fteditel ry-
barstvi Ladislav Vacek k tomu
fikd: ,,Vyrobky z ryb ,,vychova-
nych* (chov ryb, proto vychova-
nych, ackoliv vétSina ostatnich
pouZziva slovo vyprodukovanych
- od slova produkce ryb) v ryb-
nicich firmy Rybarstvi Chlumec
si zpracovdvdme sami a snaZime
se vyrabét vyrobky tak, jak jsme
se to naucili od naSich predka.

Vitdme kaZdou snahu o zvyraz- :

néni, které nabddd spotiebite

le (konzumenty) k hleddni do- :

mdcich potravin a to celd akce
,»Vyrobeno podle cechovnich
norem* Potravindiské komory
a Ministerstva zeméd€lstvi spl-
fluje, i proto jsme se ji zucast-
nili a jsme rddi, Ze naSe snaha
byla ocenéna udélenim certifik4-
tu. Vé&fime, Ze oznaceni vyrob-
ku (Klasa, cechovni normy atd.)

¥z

spojenych s vys§i technologic- :

kou kédzni a s vybérem surovin

md smysl. Profesni Cest a sna- ;

ha ,,dé¢lat” vyrobky, které v prv-
ni fadé sami jime, se vraci v po-
citu hrdosti a pychy nad dobrou
praci, kterou déldme v piipadé
pochvaly od konzumentt, a ob-
¢as i pfi ocenéni napf. v takovém
prostoru, jakym je paldc Zofin
na Slovanském ostrove.*

rem je odpovédi vyrobct potra
vin a ndpoju a subjekti, v nichZ
se sdruzuji, na dlou-
hodobé  pfipomin-
ky odborné i spotie-
bitelské  vefejnosti
k neexistenci stan-
dardii kvality. Ces-
kd cechovni norma
je norma stanovujici

traviny. V porovndni s jinym

Co jsou to cechovni normy?

Systém &eskych cechovnich no-

kvalitativni parametry dané po- ;

znatkami kvalitnich potravin '

jako naptiklad Klasa cechovni
i normy stvrzuji, Ze firma vyrabi
¢ dle uréeného technologického
postupu. Na rozdil
napiiklad od znac-
ky Klasa, kterou mi-
Ze ziskat vice vyrob-
kit jednoho druhu
délanych podle ruz-
nych receptur, je ce-
chovni norma napsa-
nd jednoznacné a urcuje, co se
i do daného vyrobku md a miZe
pouZit.

¢ Ministr zemédélstvi Miroslav Toman predal certifikdt Ladislavu Vackovi.

blizi a s nimi i tradic¢-
dich, uréenych pro $tédrove-
usilim se Rybarskému sdru-

valou vyjimku z EET, platnou
7 dni pfed vdno¢nimi svat-
ky, tj. vZdy od 18. do 24. pro-
since. Vyjimka se vztahuje
i na kamenné prodejny s ry-
bim sortimentem.

hrozil vyrazny dbytek pouli¢nich :
stankovych prodejci vanoc¢nich
ni stdnkovy prodej ryb v ka- ! ryb. Kamenné prodejny na sid- :
¢erni pochoutku. Spole¢nym :

7eni CR podafilo prosadit tr- ;

V pfipadé¢ zavedeni EET by

Trvala vyjimka z EET na predvanoc¢ni
stankovy prodej kapru

4dnoce se nezadrZitelné !

kich by nestaCily pokryt na-
por zdkaznikl a tradice kapra
na Vénoce by byla v ohroZeni.
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SPOLECNOST
1 Rybarstvi
Chiumec nad Cidlinou, a.s.

VYRABI PODLE CESKYCH
CECHOVNICH NOREM

Klidné a prijemné

vdnocni svdtky
s casem na rozjimdni,
odpocinek i slaveni,
preje
Rybaiské sdruzeni
Ceské republiky

T £ Vydava Rybarské sdruzeni Ceské republiky, Lidické 2156/108a, 370 01 Ceské Budgjovice, IC: 13497880. Rotnik XXX. Vychazi 4x ro&ng. Ridf redakéni rada: Ing. Jan Hida, Ph.D., RNDr. Michal Kratochvil, Ph.D.,
HVB“IHHRSTUI Ing. Martin Urbanek, Ph.D., Ing. Vdclav Nebesky, Ph.D. Polygraficky a redakénf servis Nakladatelstvi Typ. ISSN 2464-4609. Registracni ¢islo Ministerstva kultury CR - E 10893.



